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Thank you very much for your purchase.
To use the product correctly, please be sure to read this
instruction manual.
After reading the manual, store it in a safe place.

COFFEE MILL

Instruction Manual

d-k-3
E 3 T LLE
CM-118C / CM-502C

# R

Ot7IvI/NATTOTERMANEL. MUEEA, BE
RS, BRELIC{WHEER-TVLET,

OtSIv/EARI-E-FEOERRIRELIC(VOT
I-E-EOMLEBX XY,

Features
@®Ceramic blade dose not have metal smell and will never
rust. In addition, it provides consistent and durable
performance.
@Ceramic blade prevents oxidation of coffee beans because
it is hard to produce frictional heat between blade and
coffee beans.

HARIO cmsa1200



O—-b—¥DEEEAET A% /Adjusting the Coffee Grind

CM-118C / CM-502C
OBEE* & REEHAVICEL TBRYALET,
ONEN- Ry IN—EBIHLET
@M\IMEA S v MEEIL, BFADEIHEELET,

A4 (BFEEY) IKETEEEY £ (BEHEEAY) KETIEEHRTET,
@Xpy/N—THHIBEAF v MEEELET,
ONFI-BEXTERIFITET,

(DTurn the locking screw counterclockwise and remove it.

(@Remove the handle and stopper.

@Turn the grind adjustment nut to the desired grind level.
{Turn right (clockwise) to make the grind finer,and turn left (counterclockwise) to
make it coarser.)

@Lock the grind adjustment nut with the stopper.

®lnstall the handle and locking screw.

=

E%E % //Locking Screw
:#%/Steel

A b IX—/Stopper
.i%/Steel

HEEMF v bEHEFH
DBICEELET,
Lock the grind adjustment nut
in the desired position.

/N> RJb/Handle
:$4/Steel
iy | MR EoT. YD
RS REWET.
The shape of knob is
different. It depends
on the products.

LA

¥ 25AETF v M/Grind Adjustment Nut
%/ steel

A (BEEY) CETIEEMbP (. & (BFEtE
WEY) ICETIEEERTET,

Turn right (clockwise) to make the grind finer,
and turn left (counterclockwise) to make it
coarser.
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Handling Precautions

APlease spin the handle clockwise. Never freely spin the handle
or turn it in reverse, because doing so will damage the mill.

/\ Do not let children use this product. Do not use next to a child
and keep out of reach of children.

/!\Do not use dishwasher. Do not use next to household bleach.

/\ Do not sink the product into the water. Do not use the product
under direct sunlight, at humid place, or at the place where is hit
by drop of water. Any of these may result in corrosion, rusting,
or wood crack.

/S\ Do not use oil for cleaning.

#If you turn the grind adjustment nut too far to the right, ceramic blade touches
another blade and it may cause a malfunction.

#Iif small split beans or other objects get into the level difference inside the unit
(hopper) or the gaps, the coffee beans may not fall down smoothly and the handle
may freely spin. When grinding the coffee beans, occasionally tap the unit lightly.

®With long-term use, the mill may wear and become blunter. When the amount
of beans that can be ground drops significantly, it is time to replace the product.

#Do not use for anything other than coffee beans, because doing so may break the mill.

#Do not put your fingers inside the mill when turning the handle, because doing so
is dangerous.

#Please note that if ceramic blade is dropped or hit against hard material, it may
result in chipping or damages to ceramic blade.

HARIO CO., LTD.

9-3 Nihonbashi Tomizawa-Cho,
Chuo-ku, Tokyo 103-0006 Japan
http://iwww_hario jp
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CM-502CHNRIVERITEDZE/

Caution in spinning the handle of CM-502C.

SNCFELERTRE, BT EBEREZ
EHFSEILTLEEL,
B E BARTICNCRLERTE, &
LEFANBBIANENET,

#Please hold the top of the product, when
you spin the handle.If you spin the handle
without holding the top of product, it may
cause the top part of product to be removed.



Thank you very much for your purchase.
To use the product correctly, please be sure to read this
instruction manual.
After reading the manual, store it in a safe place.

COFFEE MILL

Instruction Manual

CM-118C / CM-239C / CM-502C / CM-904C

Caractéristiques

@ La lame est en céramique, elle n'a donc pas d'odeur
métallique et ne rouille jamais. En outre, cela permet
d'obtenir des performances et une durabilité
constantes.

@ La lame en céramique empéche I'oxydation des grains
de café en minimisant la chaleur de friction entre la
lame et les grains de cafeé.

HARIO

CM#5&E 1012



Réglage de la mouture du café

CM-904C

Bloquez la molette de réglage de la mouture a l'aide de la butée.
Tournez vers la droite (dans le sens des aiguilles d'une montre) pour
rendre la mouture plus fine, et tournez vers la gauche (dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre) pour la rendre plus grossiére.

Vis de blocage
: acier

Manivelle
: acier

Ecrou de blocage
: acier

Molette de réglage de mouture
: acier

Tournez vers la droite (dans le sens des aiguilles d'une montre) pour rendre la
mouture plus fine, et tournez vers la gauche (dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre) pour la rendre plus grossiére.

Précautions a prendre lors de la rotation de la manivelle du CM-502C

@ Tenez le haut du produit lorsque vous
faites tourner la manivelle. Si vous ne le
faites pas, la partie supérieure du produit
risque de se détacher.



Réglage de la mouture du café

CM-118C / CM-239C / CM-502C

(D Tournez la vis de blocage dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre pour la retirer.

(@ Retirez la manivelle et la butée.

® Tournez I'écrou de réglage de mouture pour obtenir la mouture
souhaitée. (Tournez vers la droite (dans le sens des aiguilles
d'une montre) pour rendre la mouture plus fine, et tournez vers la
gauche (dans le sens inverse des aiguilles d'une montre) pour la
rendre plus grossiére).

(@ Bloquez I'écrou de réglage de mouture avec la butée.
® Fixez la manivelle et la vis de blocage.

Vis de blocage
: acier

Manivelle
: acier

Bloquez I'écrou de réglage
de la mouture dans la
position souhaitée.

La forme du
bouton peut varier
selon le produit.

Ecrou de réglage de la mouture
: acier

Tournez vers la droite (dans le sens des aiguilles d'une montre) pour
rendre la mouture plus fine, et tournez vers la gauche (dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre) pour la rendre plus grossiére.



Choix de la grosseur adaptée

Grosseur Moyeg::ment Medium Grossiere
Taille d'un
granule
(environ)
(Entre du sucre (Entre du sucre
. granulé et du granulé etdu  (Taille du sucre
Equipement sucre sucre cristallisé)
de brassage cristallisé) cristallisé)
Filtre papier w [ ) (]
Filtre sans papier X7 o
Filtre en tissu g_ (] [}
Siphon & [ ] [ J [}
Filtration & froid @ [ ]
Cafetiere électrique [ ] [ ]
Cafetiére a piston @ o [ ]

La grosseur recommandée peut changer selon le type d’équipement
utilisé. Pour plus de détails, voir le manuel d’instructions de votre
équipement pour faire du café.

* Toujours utiliser des grains de café frais.



Précautions d'utilisation

& Toujours tourner la manivelle dans le sens des aiguilles d’ une
montre. Ne jamais tourner la manivelle dans le sens inverse des
aiguilles d’ une montre, car cela endommagerait le moulin.

Ne pas laisser les enfants utiliser ce produit. Ne pas utiliser a
proximité d’ enfants, et ranger hors de portée des enfants.

A Ne pas laver le produit au lave-vaisselle, ni le laver avec de
I’ eau de Javel.

/\ Ne pas utiliser &’ huile pour I entretien.

/!\ Ne pas immerger le produit dans I'eau. N'utilisez pas le produit
dans des endroits ou il est soumis a la lumiére directe du
soleil, a I'numidité ou a des gouttelettes d'eau. Cela pourrait
entrainer la corrosion, la rouille ou des fissures dans le bois.

& Ne pas utiliser d’ huile pour le nettoyage.

Tourner I'écrou de réglage de mouture dans le sens des aiguilles d’une
montre de maniére excessive entraine les meules en céramique a
moudre ensemble, ce qui peut provoquer un dysfonctionnement.

De petits morceaux de grains de café peuvent se coincer dans les
bords ou les trous du réservoir et empécher les grains de café de
tomber, amenant la manivelle a tourner dans le vide. Tapoter
doucement le moulin a café a intervalles réguliers pendant son
utilisation.

Les meules peuvent s’émousser a cause d’une utilisation prolongée.
Remplir le moulin a café quand la quantité de grains de café a moudre
baisse considérablement.

Ne pas utiliser pour moudre autre chose que des grains de café. Cela
pourrait endommager le produit.

Ne pas insérer vos doigts dans le moulin a café pendant que vous faites
tourner la manivelle.

Ne pas cogner les meules en céramique avec un matériau dur, ni faire
tomber le produit. Cela pourrait entrainer une félure ou une craquelure
des meules.



Utilisation du moulin

(D Moudre une petite quantité de grains pour tester et régler la
grosseur de la mouture du café.
(Se reporter a la méthode de réglage pour les détails.)

@ Utiliser entre 10 et 12 g de café par tasse. Mettre assez de
grains pour 1 ou 2 tasses a café dans le réservoir.

(® Maintenir le moulin fermement et tourner la manivelle dans le
sens des aiguilles d’ une montre pour moudre les grains de
café.

*Ne jamais tourner la manivelle dans le sens inverse des
aiguilles d’ une montre (vers la gauche), car cela
endommagerait les meules.
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