MCWN-2-0V Fa—/\JLEtBAE2011
87600300

Ceramic Coffee Mill Wood

tZ73ya—k—3)b-JyK~ N

RikEHEAE
Instruction Manual
ERHAES A
ERRAE HRCOLWTOBMLAbE % A X
FNSHEEN HARIO#RH =%t 5t of
_ . +103-0006 HA#h LXK AAEERIT9-3
Bedienung-sanleitung JY—44%JL : 0120-39-8208 DEUTSCH

https://www.hario.com

Manual de instrucciones ESPANOL

Manuel d’instructions Contact FRANCAIS
o o HARIO CO., LTD.
Manuale di istruzioni 9-3 Nihonbashi Tomizawa-Cho, ITALIANO
) - Chuo-ku,Tokyo 103-0006 Japan .
Manual de instrugcdes https://global.hario.com PORTUGUES



BAFE

FEVBITHICHIPESTENET, IELKZERL TV 77,
COBIRERBAE LT BHALIZE,

Flo, BERACENELES, KUNSHEEL TSV,

BRORR

@ F3Iy7EF T IR AEHEBIPT VKO-~
IVTY,

O EIIVIHTY, £7IvIHARERBREIEL FUELEA,
TIhiRs B BRUICKWEFEERSTOET,

Ot I3y IHAIII-E—FENERMAN FELIKVOT, Ok~
BOBRILEREET,

FHMIMEDFEE

A\ NRIVGLERESTEICEIL TS, S EEE P22 E
LS XFI 4B £ DT ICL AV TERL,

A\ BFHRIERIEEVTLEN, E- K BDZETE
FALEY. B OFOEEICED BV TSN

A\ ARG I EEE SIS [ REREQH] | O A
I TEERALMFALEVTES,

A BEE-SEV-AENOERELNET DT AKNLEIL
EKIZ DU KED DD BB R R DS DB .
EHAXOHI-B KBRS CRERLEVN T,

A\ BFANDBIGHEESENTAN,

QHIEE DEARREETEV)ICAERL §E 3L, AR ERLTHE
1B HEDRRAICLDZIES BIET,

@OEN B VIR TEIE IR EBREEDH LENFTDTERD
(P2,

@Ky /N—NDEER, TEEINKEIN-EEN AVAA, Ok
—EPFRL—XIEET NN REYTEIEN HYET EH
B2 A RER(EO—E—FERO TR,

ORHBDIFERICELY AN BREL THhKRYE 52550 HNE
T IRIBEDEBNE LD BB RRO ST EZDER
T

OWIBNEREAYET DT, A—t—T LN BT ERICES VT
{2,

@R TTDTNURIVERTRRISEICIEE ANLNTLIZE L,

Q@ uIIVvVHDEAZEVEDICE DI EELZ)TBE FEDN D
rIEINI ) RREERNET D TITERLZEL,

QKM YTIIRAREFEAL TV EH. BEVPARBICIESDED
HET AEDBVEAPEINCRAZZEN BYETH . ZER
LREEHIEEA,

O@FEET 2RI FEBBDIERICIEVARIL TSV,

FANDEE

HOESAEDBLTEFANTIIEN TEET, DR IR 55

FHRCBBVRICTEELLE,

MEISIEO-E—0mA N RIBELET ED ISR B EIC
U RIS TEROL TR, SR 18 1. BRI L THD
TERL S,

BN A&
OHESHE DE A REFETEVICEL TRUALET,
ABSBE DEAHEETERICIE DT /NARIVERY I TELT
{728,
OHESHET DEAEI T E AEEREI S TP HERET,
@FyIN—2TEA DRIEDRD5DDEET EF LD/ S—UnHhh,
SEEBHTEI RS,




ZERFE d-b-BOBIREFE
1.7 5B BB/ B ST BRI/ NRIVEIDEL SRS A SR DEHEEL TRE HSH
SRIVEBE R SRS TEEN, EOFAEETRICIE LT NANEBEX LRI TEL TG

SO
2. 78EBF BN RN R ES @
b FaHlES I T<Ea,
LonifEZ%
3D BOI—E—FHFKy/N—IZ AN, <
BELHSO-—OBEIZREL PR
280, (GRETHEESHE = - <,
;(\7’)&%\ (BEH EESEBL LT hrmvec A
) T TSR OEHCIE
&ia Bl -
4 0—E— 1A EI10~128TFH 1 (@\ FENBIET,
~2MRDERYIN—ICAN TS, p hlNCHB8DDINE

ot A—E—EH RO HLEYIL FTCER,
T4 lIC AN ETI—E—Fr il
HoTHHEIL TS,

—EIZELANETENRILHEL ) @ BRI @E THR

5ABEF TLoRWBER, NALE d—-k—%Z#@EhsHBBICELLEKES
ffﬂﬂ” OB TR IR E 55 s | s | eEE | EEE
HALRLESESE (REEEL) &€ 1 (BZ) . . .
if\%ﬁzi?ﬁ%&)i@’@'é%@iﬂ:b a
S kg Tk | Toroem | g | P
JIShe VB0 KUy ¥— ° °
’ NR—)IN—L AR/ ¥— [ ]
FILRY YT [ ] [ ]
BT+ [ ) [ ] [}
JA—2—R /N~ [ °
d—b—*x—hH— [ ] [}
TLZK [ ] [ ]

BICELS TR E—EDREHN ELIHEEN HNETDT,
ZERICH 225 BDFBAE DBURLMCHES TS,
H¥A—E—FRVWOLHELLDEZHBZE,



ENGLISH

Thank you for purchasing this HARIO product.

Please be sure to read this instruction manual thoroughly
in order to use this product correctly.

After reading it, store it in a safe place for future reference.

Features

@A coffee mill made of ceramic and olive wood that fits
perfectly into your grip.

@Ceramic burr does not have a metallic odor, and  will
never rust. Sharp, durable blades.

@ Ceramic burr avoids frictional heat with the coffee
beans so they can prevent the oxidation of coffee beans.

Handling precautions

& Always turn the handle clockwise. Never spin the
handle or turn it counterclockwise, as doing so
will damage the grinder.

& Do not allow children to use this product. Do not
use near children, and store out of reach of
children.

& Do not wash in a dishwasher, or wash using
household bleach.

& Do not soak the body and handle in water.

Do not keep/use the body and handle in hot

and/or humid location and avoid exposure to
direct sunlight.

It may result in corrosion, rusting, or cracking.
Do not use oil for cleaning.

@Turning the grind adjustment nut too far in the clockwise
direction causes the ceramic burrs to grind together,which
may result in a malfunction. @Do not force the handle around
if it is difficult to move, as doing so may damage various
parts of the product. @Small coffee bean fragments may get
into the hopper ridges or gaps, preventing coffee beans from
dropping smoothly resulting in the handle spinning freely.
Gently tap the coffee mill occasionally during use. @The
burrs may become blunt due to prolonged use. Replace the
coffee mill when the amount of coffee beans that can be
ground reduces significantly.

@Do not use to grind anything other than coffee beans.
Doing so may damage the product. @Do not insert your
fingers into the coffee grinder while rotating the handle. @Do
not allow the ceramic burr to be hit by hard material, or allow
the product to be dropped. Doing so may cause the burr to
chip or crack. @The body and handle grip are made of
natural wood so there are variations in color and grain. Dark
areas of the wood grain may appear to be cracks but they do
not affect the functioning of the coffee mill. @Please follow
your local regulations for disposal.

Product care

The burr section can be disassembled for washing. Be careful
not to lose any parts when disassembling.

The burr may be coated in coffee oil. Soak the burr in diluted
neutral detergent and then thoroughly rinse. Allow it to dry
completely after washing.

Disassembling the Burr

(DTurn the grind adjustment nut counterclockwise to remove it.
Make sure that the handle is attached when turning the
grind adjustment nut.

(@The inner burr can be removed when the grind adjustment
nut has been removed.

(®Pressing the clasp on the side of the hopper releases the
burr retainer so that the outer burr can be removed.

u J

T —

Burr retainer



How to use

1.Remove the locking screw
and handle before attaching
or removing the cover.

2.When opening the cover, align
the hole with the handle and
open the cover from the
opposite side.

3.Grind a small amount of beans
to test and adjust the
coarseness of the coffee
grounds.(Refer to the
adjustment method for details.)

4.Use between 10g to 12g of
coffee per cup. Put enough
beans for 1 or 2 cups of coffee
into the hopper. Putting in too
many beans will make the
handle difficult to turn, and may
cause coffee beans to fall out.
Add more coffee beans when
the previous beans start to run
low.

5.Hold the grinder firmly and rotate

the handle clockwise to grind
the coffee beans.

Never turn the handle
counterclockwise (left), as doing
so will damage the burr. Always
fasten the hopper cover when
grinding beans.

Adjusting the coffee grind

Hold the center of the handle firmly and turn the adjustment
nut.Make sure that the handle is attached when turning the
grind adjustment nut.

Hold the head of the handle.

Rotate to the right A
for finer grounds ) .
or to the left for The grind adjustment

coarser grounds. nut has two different
sides. Attach with the
dimpled surface at the

center facing the burr.

4 )

Coarse

Choosing the Correct Coarseness

Coarseness Fine Medium-Fine| —Medium Coarse
Granule size
(approx.)
Brewin Between Between .
wing Granulated | granulated and | granulated and | Crystallized
equipment sugar size crystallized crystallized sugar size
sugar sugar
Paper filter [ ] [}
Paperless filter [}
Cloth filter ) °
Syphon [ ] [ J [}
Water dripper [ [ ]
Coffee maker [ ] [ ]
French press ® L

The recommended coarseness may differ depending on the type of
equipment used. See the instruction manual of your coffee-making
equipment for more details.

Always use fresh coffee beans.
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DEUTSCH

Danke, dass Sie dieses HARIO-Produkt erworben haben.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch, um das
Produkt korrekt zu verwenden.

Bewahren Sie die Anleitung nach dem Lesen an einem sicheren Ort auf,
um in Zukunft darauf zurtckgreifen zu kénnen.

Merkmale

@Eine Kaffeemihle aus Keramik und Olivenholz mit optimaler
Griffigkeit.

@Keramikmahlwerke haben keinen Metallgeruch und rosten
nicht. AuBerdem haben sie scharfe, haltbare Schneiden.

@Die Mahlscheibe aus Keramik vermeidet Reibungswarme
mit den Kaffeebohnen, wodurch die Oxidierung der
Kaffeebohnen vermieden werden kann.

VorsichtsmaBnahmen zum Gebrauch

& Drehen Sie die Kurbel immer im Uhrzeigersinn.
Drehen Sie die Kurbel niemals gegen den
Uhrzeigersinn. Dies kénnte das Mahlwerk
beschédigen.

A\ Kinder durfen dieses Produkt nicht verwenden.
Verwenden Sie das Produkt nicht in der Nahe von
Kindern und bewahren Sie es auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

/\ Reinigen Sie das Produkt nicht in der
Spulmaschine und verwenden Sie keine
Haushaltsbleichmittel zur Reinigung.

Weichen Sie das Gehause und die Kurbel nicht in
Wasser ein.

/N Bewahren Sie das Gehause und die Kurbel nicht
an einem heiBen und/oder feuchten Ort auf und
vermeiden Sie direkte Sonneneinstrahlung.

Dies koénnte zu Korrosion, Rostbildung oder
Rissbildung fUhren.
& Verwenden Sie zur Pflege kein Ol.

@Ein zu weites Drehen der Mahlwerk-Verstellmutter im Uhrzeigersinn
fuhrt dazu, dass die Keramikteile gegeneinander mahlen, wodurch es zu
Schaden am Mahlwerk kommen kann.@Drehen Sie die Kurbel nicht mit
Gewalt, sollte sie sich schwer bewegen lassen, da dies verschiedene
Teile des Produkts beschadigen konnte.

@Kleine Fragmente von Kaffeebohnen konnen sich an Graten und Ritzen
des Fulltrichters festsetzen und so verhindern, dass die Kaffeebohnen in das
Mahlwerk fallen, wodurch die Kurbel frei dreht. Klopfen Sie deshalb wahrend
der Verwendung sachte gegen den Bohnentrichter.@Das Mahlwerk kann
nach langerem Gebrauch stumpf werden. Ersetzen Sie die Kaffeemuhle,
sobald die Mahlgeschwindigkeit deutlich nachlasst.@Verwenden Sie die
Kaffeemthle nur zum Mahlen von Kaffeebohnen und fur keine anderen
Stoffe. Dies konnte das Produkt beschadigen.@Stecken Sie Ihre Finger nicht
in das Mahlwerk, wahrend Sie die Kurbel drehen.@StoBen Sie das
Keramikmahlwerk nicht mit harten Gegenstanden und lassen Sie das Produkt
nicht fallen. Das Mahlwerk koénnte springen oder brechen.@Das Gehause
und der Kurbelgriff bestehen aus Naturholz, weshalb es Abweichungen in
Farbe und Maserung gibt. Dunkle Bereiche der Holzmaserung kénnen als
Risse erscheinen, aber sie beeintrachtigen die Funktion der Kaffeemthle
nicht. @Entsorgen Sie das Produkt gemé&R der regional geltenden
Vorsch-riften zur Mullentsorgung.

Produktpflege

Das Mahlwerk kann zur Reinigung auseinandergenommen werden.

Achten Sie darauf, keine Teile zu verlieren, wenn Sie das Mahlwerk
auseinandernehmen.

Das Mahlwerk kann mit Kaffeedl Uberzogen sein. Weichen Sie das Mahlwerk
in einer Losung mit mildem Reinigungsmittel ein und spulen Sie es danach
gut ab. Lassen Sie es nach dem Reinigen vollsténdig trocknen.

Auseinandernehmen des Mahlwerks

(DDrehen Sie die Mahlwerk-Verstellmutter gegen den Uhrzeigersinn, um sie
zu entfernen.

Achten Sie darauf, dass die Kurbel aufgesteckt ist, wenn Sie die Mahlwerk
Verstellmutter drehen.

(@Das innere Mahlwerk kann entnommen werden, wenn die
Mahlwerk-Verstellmutter entfernt wurde.

®Durch Dricken der Klemme an der Seite des Fulltrichters wird die
Arretierung des Mahlwerks gelst, sodass das auBere Mahlwerk entfernt
werden kann.

L[w ® J

Arretlerung des Mahlwerks




Gebrauch der Miihle

1.Entfernen Sie die
Verriegelungsschraube und den
Griff, bevor Sie die Abdeckung
anbringen oder abnehmen.

2.Richten Sie beim Offnen der
Abdeckung das Loch auf den
Griff aus und 6ffnen Sie die
Abdeckung von der
gegenUberliegenden Seite aus.

3.Fullen Sie eine geringe Menge
an Kaffeebohnen ein und passen
Sie dann den Mahlgrad des
Mahlwerks an, wahrend Sie sie
mahlen. Weitere Informationen
finden Sie im Abschnitt
,Mahlgrad des Kaffeemehls
einstellen®.

4.FUur eine Tasse Kaffee (120ml)
werden ca. 10 bis 12g
Kaffeebohnen bendtigt. Fullen
Sie Kaffeebohnen far 1 oder 2
Tassen in den Fulltrichter,
setzen Sie den Deckel auf und
bringen Sie die Kurbel an.

5.Halten Sie die Muhle fest und
drehen Sie die Kurbel im
Uhrzeigersinn, um die
Kaffeebohnen zu mahlen.
Drehen Sie die Kurbel niemals
gegen den Uhrzeigersinn (links),
da dies das Mahlwerk
beschadigen wurde. SchlieBen
Sie immer die Abdeckung des
Falltrichters, wenn Sie
Kaffeebohnen mahlen.

Mahigrad des Kaffeemehls einstellen

Halten Sie die Kurbel und das Hauptgerat fest, wahrend Sie den
Mahlwerk-Verstellknopf drehen. Stellen Sie sicher, dass die
Kurbel aufgesteckt ist, bevor Sie den Mahlwerk-Verstellknopf

drehen.

Halten Sie die Kurbel und

das Hauptgerat fest

@

Die Mahlwerk-Verstellmutter muss
in der richtigen Richtung
angebracht werden. Bringen Sie
die Seite an, die um die Mitte

herum 8 kleine Erhebungen
aufweist, so dass diese in

Richtung der Mahlwerkseite zeigt.

Drehen Sie nach rechts (im Uhrzeigersinn) far

eine feinere Einstellung oder nach li
den Uhrzeigersinn) fur eine grobere

nks (gegen
Einstellung.

Den richtigen Mahlgrad auswahlen

Mahlgrad Fein Halbfein Mittel Grob
KorngroBe
(ca)
GroBe von Zwischen Zwischen | Grage von
. - Streuzucker und [Streuzucker und|
Zubereitungsgerat Streuzucker Kristallzucker | Kristallzucker Kristallzucker
Papierfilter [ ] [ J
Papierloser Filter [ J
Tuchfilter [ ] [ ]
Siphon [ ] [ J [}
Kaltextraktionsgerat [ [ ]
Filterkaffeemaschine [ ] [ ]
French Press [ ] [

Der empfohlene Mahlgrad ist abhangig von dem verwendeten Bruhgerat.
Die Bedienungsanleitung far Ihr System zur Kaffeezubereitung enthalt

weitere Details.

Verwenden Sie immer frische Kaffeebohnen.




ESPANOL

Gracias por comprar este producto HARIO.

Asegurese de leer este manual de instrucciones
detenidamente con el fin de usar este producto
correctamente.Después de leerlo, guardelo en un lugar
seguro para referencia futura.

Caracteristicas

@Molinillo de café hecho de ceramica y madera de olivo de
facil empunadura.

@Las muelas ceramicas no tienen olor metalico y nunca se
oxidaran. Cuchillas afiladas duraderas.

@Las muelas de ceramica evitan el calor por friccion con los
granos de café para que puedan se pueda prevenir la
oxidacion de los granos de café.

Precauciones de uso

& Siempre gire el mango en el sentido de las agujas
del reloj. Nunca gire el mango en el sentido
contrario a las agujas del reloj ya que podria
danar el molino.

No deje gue los nifios usen este producto. No lo
use cerca de ninos y guardelo lejos del alcance
de ellos.

No lavar en lavavajillas o usando lejia de uso
doméstico.

No sumerja en agua el cuerpo ni el mango. No
guarde y/o utilice el cuerpo ni el mango en
lugares calidos y/0 humedos y evite la exposicion
a la luz solar directa. Puede resultar en corrosion,
oxidacion o agrietamiento.

No utilice aceite para limpiarlo.

@Girar demasiado la tuerca de ajuste de molido en la direccién de las
agujas del reloj provoca que las muelas ceramicas se muelan entre si,
lo que puede resultar en un mal funcionamiento.@No fuerce el mango
hacia los lados si es dificil moverlo, hacerlo podria dafar varias partes
del producto.@Pequerios fragmentos de granos de café podrian entrar
en los huecos y espacios de la tolva, evitando que los granos de café
caigan suavemente lo que provoca que el mango gire libremente. Dé
golpes suaves al molinillo de café ocasionalmente durante el uso. @Las
muelas ceramicas se pueden desafilar debido al uso prolongado.
Reemplace el molinillo de café cuando la cantidad de granos de café
que se pueden moler se reduce significativamente.

@®No lo use para moler otra cosa que no sean granos de café. Hacerlo
podria dafar el producto.@No meta los dedos en el molino de café mientras
esta girando el mango.@No permita que algin material duro golpe las
muelas ceramicas o que el producto se caiga. Si esto ocurre las muelas
ceramicas se podrian romper o agrietar. @EI cuerpo y el mango estan
fabricados en madera natural por lo que el color y la veta pueden variar.
Puede parecer que las zonas oscuras de la veta de la madera estén
agrietadas pero esto no afecta al funcionamiento del molinillo de café.@Siga
la reglamentacion local sobre la eliminacion de basura al desechar este
producto.

Cuidado del producto

La seccion de muela ceramica se puede desmontar para lavar.
Tenga cuidado de no perder ninguna parte cuando la desarme.
La muela ceramica se podria recubrir con aceite de café. Remoje
la muela ceramica en detergente neutro diluido y luego enjuague
meticulosamente. Deje que seque completamente después de
lavarla.

Desmontaje de la muela ceramica

(DGire la tuerca de ajuste de molido en el sentido contrario a las
agujas del reloj para quitarla.
Asegurese de que el mango esté sujeto cuando gire la tuerca
de ajuste de molido.

(@La muela interior puede retirarse una vez retirada la tuerca de
ajuste de molido.

(®AI presionar el cierre del lateral de la tolva se libera el
enganche de la muela para que la muela exterior pueda
retirarse.

Enganche de la muela




Uso del molinillo

1. Retire el tornillo de bloqueo y el
mango antes de acoplar o retirar
la cubierta.

2. Al abrir la cubierta, alinee el
orificio con el mango y abra la
cubierta desde el lado opuesto.

3. Cologue una pequena cantidad
de granos de café y luego ajuste
el grosor de molienda a medida
que los muele. Consulte la
siguiente seccion, “Ajuste del
tamafno de molienda del café”,
para mas informacion.

4. Una sola taza de café (120 ml)
requiere de 10 a 12 g de
gramos de café. Coloque en la
tolva suficientes granos de café
para 1 o 2 tazas, ponga la tapa
y acople el mango.

5. Sujete el molino firmemente y
gire el mango en el sentido de
las agujas del reloj para moler
los granos de café. Nunca gire
el mango en el sentido contrario
a las agujas del reloj (izquierda),
porque podria danar las muelas
ceramicas. Siempre sujete la
cubierta de la tolva cuando
muela los granos.

Ajuste del tamafio de molienda del café

Sujete el mango y la unidad principal firmemente mientras gira la
tuerca de ajuste de molienda. Asegurese de que el mango esté

sujeto antes de girar la tuerca de ajuste.

Sujete el mango y la unidad principal firmemente

=
Rote hacia la derecha (en el sentido de las
agujas del reloj) para un molido mas fino o

hacia la izquierda (en el sentido contrario a las
agujas del reloj) para un molido mas grueso.

Elegir el grosor correcto

La tuerca de ajuste de
molido debe colocarse en
la direccion correcta.

Acople el lateral con los 8

hoyuelos alrededor del
centro frente al lado de la
muela.

Grosor Medio-fino| Medio Medio Grueso
Tamano del
granulo
(aproxima-
damente) s
i Tamario de |Entre azucar |Entre az(car | Tamano de
Equipo d.e, azucar granulada y | granulada y azucar
elaboracion granulada | cristalizada | cristalizada | cristalizada
Filtro de papel [ ] [ ]
Filtro sin papel [ J
Filtro de tela ® °
Sifon [ ] [ ] [ ]
Cafetera de goteo [ [ ]
Cafetera [ ] [ ]
Prensa francesa [ ] [

El grosor recomendado podria variar de acuerdo con el tipo de
equipo usado. Consulte el manual de instrucciones de su equipo

para elaborar café para ver mas detalles.

Siempre use granos de café frescos.



FRANCAIS

Nous vous remercions d’avoir acheté ce produit HARIO.
Merci de lire ce manuel d'  instructions attentivement afin

d utiliser le produit correctement.Apres I avoir Iu, le garder
dans un endroit sdr pour pouvoir s* vy référer plus tard.

Caractéristiques

@Un moulin a café en céramique et en bois d’ olivier qui
s’ adapte parfaitement a votre prise en main.

@Les meules en céramique n” ont pas d’ odeur métallique,
et ne rouilleront jamais. Lames tranchantes et durables.

@La meule en céramique évite la chaleur de frottement avec
les grains de café afin d empécher I oxydation des
grains de café.

Précautions d'utilisation

& Toujours tourner la manivelle dans le sens des
aiguilles d’'une montre. Ne jamais tourner la
manivelle dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre, car cela endommagerait le moulin.

Ne pas laisser les enfants utiliser ce produit. Ne
pas utiliser a proximité d’enfants, et ranger hors
de portée des enfants.

Ne pas laver le produit au lave-vaisselle, ni le
laver avec de I'eau de Javel.

Ne pas tremper le corps et la manivelle dans
I’eau. Ne pas garder/dtiliser le corps et la
manivelle dans un endroit chaud et/ou humide et
éviter I'exposition directe au soleil.

Cela pourrait provoguer de la corrosion, de la
rouille ou des fissures.

& Ne pas utiliser d’huile pour I'entretien.

@Laver le produit avant de I'utiliser pour la premiére fois.

@Tourner I'écrou de réglage de mouture dans le sens des aiguilles
d’une montre de maniere excessive entraine les meules en céramique a
moudre ensemble, ce qui peut provoguer un dysfonctionnement. @Ne
pas forcer sur la manivelle si elle tourne difficilement, car cela pourrait
endommager plusieurs piéces du produit.@De petits morceaux de
grains de café peuvent se coincer dans les bords ou les trous du
réservoir et empécher les grains de café de tomber, amenant la
manivelle a tourner dans le vide. Tapoter doucement le moulin a café a
intervalles réguliers pendant son utilisation.

@Les meules peuvent s'émousser a cause d'une utilisation prolongée.
Remplir le moulin a café quand la quantité de grains de café a moudre
baisse considérablement. @Ne pas utiliser pour moudre autre chose que des
grains de café. Cela pourrait endommager le produit.@Ne pas insérer vos
doigts dans le moulin a café pendant que vous faites tourner la manivelle.
@Le corps et la poignée de la manivelle sont en bois naturel, ce qui implique
des variations de la couleur et du grain. Les zones sombres du grain de bois
pourraient étre des fissures, mais elles n’affectent pas le fonctionnement du
moulin & café.@Suivre la réglementation locale concernant le traitement des
déchets lors de la mise au rebut de ce.

Entretien du produit

Les meules peuvent étre démontées afin d’étre lavées. Faire
attention a ne pas perdre de pieces lors du démontage.Les
meules peuvent étre enduites d’huile de café. Faire tremper les
meules dans un détergent neutre dilué, puis bien rincer.
Attendre qu’elles soient complétement seches aprés les avoir
lavées.

Démontage de la meule

(MTourner I’écrou de réglage de mouture dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre pour le retirer.
S’assurer gue la manivelle est fixée lorsque I’écrou de réglage
de mouture est tourné.

(@La meule intérieure peut étre retirée lorsque I’écrou de réglage
de mouture a été enlevé.

®Appuyer sur le fermoir situé sur le coté du réservoir permet de
libérer la retenue de la meule, permettant ainsi de retirer la
meule extérieure.

L

h O:Jé

Retenue de meule

Réservoir




Utilisation du moulin

1.Retirer la vis de blocage et la
manivelle avant de fixer ou de
retirer le couvercle.

2.Lors de I'ouverture du couvercle,
aligner le trou avec la manivelle
et ouvrir le couvercle du coté
0Oppose.

3.Mettre de petites quantités de
grains de café, puis régler la
grosseur de la mouture au fur et
a mesure. Consulter la section
suivante, « Réglage de la
grosseur de la mouture du café
», pour plus d’informations.

4.Une seule tasse de café (120
mL) nécessite environ 10 a 12
g. de grains de café. Mettre
I’équivalent de 1 ou 2 tasses de
grains de café dans le réservoir,
mettre le couvercle et fixer la

manivelle. 3.

5.Maintenir le moulin fermement et
tourner la manivelle dans le
sens des aiguilles d’'une montre
pour moudre les grains de café.
Ne jamais tourner la manivelle
dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre (vers la
gauche), car cela
endommagerait les meules.
Fixer toujours le couvercle du
réservoir lors du moulage du
cafe.

Réglage de la grosseur de la mouture du café

Tenir fermement la manivelle et I'unité principale au moment de
tourner le bouton de réglage de mouture. S’assurer que la
manivelle est fixée avant de tourner le bouton de réglage.

Tenir fermement la manivelle et I'unité principale

\

L’écrou de réglage de

mouture doit étre fixé dans

le bon sens.

Fixer le coté avec les 8
Grosse u encoches au centre face

aux meules.
Tourner vers la droite (sens des aiguilles d’une
montre) pour une mouture plus fine, ou vers la
gauche (sens inverse des aiguilles d'une montre)
pour une mouture plus grosse.

9

Choix de la grosseur adaptée

Grosseur Fine Moyemgmem Medium | Grossiere
Taille d’ un
granule
(environ)
Equipement Taille du sucre |ENe du sucre. | Enire du sucre | e g g cre
de brassage ganule | B | S el | cristallisé
sucre cristallisé | sucre cristallisé
Filtre papier [ ] [ ]
Filtre sans papier [ ]
Filtre en tissu [ ] [ ]
Siphon [ ) [ ] [}
Filtration a froid [ [ ]
Cafetiere électrique [ ] ®
Cafetiere a piston [ ] [ ]

La grosseur recommandée peut changer selon le type d’équipement utilisé.
Pour plus de détails, voir le manuel d’instructions de votre équipement pour
faire du café.

Touijours utiliser des grains de café frais.



ITALIANO

Grazie per avere acquistato questo prodotto HARIO.

Per un utilizzo corretto del prodotto, leggere attentamente il
presente manuale di istruzioni. Dopo avere letto il manuale,
conservarlo in un luogo sicuro per futura consultazioni.

Caratteristiche

@Macinacaffe in ceramica e legno di ulivo che si adatta
perfettamente all’ impugnatura.

@La macina in ceramica non ha un odore metallico e non
arrugginisce mai. Lame affilate e resistenti.

@La macina in ceramica fa si che non si crei il calore da
attrito con i chicchi di caffé, prevenendo I" ossidazione di
quest’” ultimi.

Precauzioni per I'uso

/\ Ruotare sempre il manico in senso orario. Non
ruotare mai il manico in senso antiorario, poiché
cio danneggerebbe il macinino.

Non permettere ai bambini di usare guesto
prodotto. Non usare il prodotto nelle vicinanze di
bambini e conservarlo fuori dalla portata degli
stessi.

Non lavare in lavastoviglie né con la candeggina
per uso domestico.

Non immergere il corpo e il manico in acqua.
Non conservare/utilizzare il corpo e il manico in
luoghi caldi e/0 umidi ed evitare |'esposizione
alla luce solare diretta.

Cio potrebbe causare corrosione, ruggine o
rottura. Non utilizzare olio per la pulizia.

@Una rotazione eccessiva del dado di regolazione macinatura in senso
orario fa si che le macine in ceramica entrino in contatto (Instead of *
macinino insieme”), e cio potrebbe provocare un malfunzionamento.@
Non forzare il manico se fa difficolta a ruotare, in quanto si potrebbero
danneggiare vari componenti del prodotto.@Piccoli frammenti di chicchi
di caffé potrebbero incastrarsi nei bordi o nei fori della tramoggia, non
consentendo ai chicchi di caffe di cadere agevolmente e provocando la
rotazione a vuoto del manico. Durante I'uso, scuotere delicatamente il
macinacaffe di tanto in tanto.

@Le macine potrebbero logorarsi a causa di un utilizzo prolungato.
Sostituire il macinacaffé quando si riduce significativamente la quantita
di chicchi di caffé che é possibile macinare.

@Non utilizzare per macinare qualcosa di diverso dai chicchi di caffé. Cio
potrebbe danneggiare il prodotto.@Non inserire le dita nel macinino da caffé
mentre si ruota il manico.@Evitare che la macina in ceramica venga colpita
da materiali duri ed evitare la rottura (instead of caduta) del prodotto. Cio
potrebbe scheggiare o rompere la macina.@Le impugnature del corpo e del
manico sono in legno naturale, pertanto presentano variazioni nel colore e
nella venatura. Le aree scure delle venature del legno possono sembrare
crepe, ma non influenzano il funzionamento del macinacaffé. @Attenersi alle
normative locali in materia di raccolta dei rifiuti per lo smaltimento di questo
prodotto.

Cura del prodotto

La sezione della macina pud anche essere smontata per il
lavaggio. Fare attenzione a non perdere nessuna parte durante lo
smontaggio.

La macina potrebbe essere ricoperta di olio di caffe. Immergere la
macina in un detergente neutro diluito, quindi risciacquare
accuratamente. Lasciare asciugare completamente dopo il
lavaggio.

Rimozione della macina

(DRuotare il dado di regolazione macinatura in senso antiorario
per rimuoverlo.*Verificare che il manico sia fissato quando si
ruota il dado di regolazione macinatura.

(@E possibile rimuovere la macina interna dopo aver rimosso il
dado di regolazione macinatura. o o

(®Premendo il fermo sul lato della tramoggia si rilascia il fermo
della macina, quindi la macina esterna puo essere rimossa.

L Tramoggia

Fermo della macina




Istruzioni d'uso

1.Rimuovere la vite di fermo e il
manico prima di fissare o
rimuovere il coperchio.

2.Quando si apre il coperchio,
allineare il foro con il manico e
aprire il coperchio dal lato
opposto.

3.Macinare una piccola quantita di
chicchi per verificare e regolare
la grossezza del caffé macinato.
(Per maggiori dettagli, fare
riferimento al metodo di
regolazione).

4.Utilizzare 10-12 g di caffe per
tazza. Inserire chicchi sufficienti
per 1 o 2 tazze di caffé nella
tramoggia. L’inserimento di
troppi chicchi rendera difficile la
rotazione del manico e potrebbe

causare la fuoriuscita dei
chicchi di caffé. Aggiungere altri
chicchi di caffé quando i chicchi
contenuti in precedenza iniziano
a diminuire.

5.Tenere il macinino saldamente e

ruotare il manico in senso orario
per macinare i chicchi di caffe.
Non ruotare mai il manico in
senso antiorario (verso sinistra),
poiché cio danneggerebbe la
macina. Fissare sempre il
coperchio della tramoggia
durante la macinatura dei
chicchi.

N

Regolazione della macinatura del caffe

Tenere il centro del manico saldamente e ruotare il dado di
regolazione. Verificare che il manico sia fissato quando si ruota il
dado di regolazione macinatura.

Tenere la testa del manico.

S

a

oY o

Ruotare verso destra per una macinatura piu fine

0 verso sinistra per una macinatura piu grossa.

Il dado di regolazione
macinatura ha due lati
diversi. Regolazione che
e semplificata dalle slide
presenti sulla superficie
della ruota del dado.
Instead of :Fissare con la
superficie con le fossette
al centro rivolta verso la
macina.

Scelta della corretta grossezza corretta

Grossezza Fine Medio-fine | Media Grossa
Dimensione del
granulo
(appross.)
Dimensione Tra lo zucchero Tra lo zucchero Dimensione
At@rezzatura pel dello zucchero | semolatoe lo semolatoelo | dello zucchero
I” infusione semolato | zucchero cristalizzato | zucchero cristall cristallizzato
Filtro di carta [ ] [ ]
Filtro senza carta [ ]
Filtro in tessuto [ ] [
Sifone [ ] [ ] [
Gocciolatore ad acqua [ ] [ ]
Macchina per il caffe [ [ ]
Caffettiera francese [ ] [ ]

La grossezza raccomandata puo variare a seconda del tipo di

macchinario utilizzato. Per ulteriori dettagli, consultare il manuale

di istruzioni della propria macchina per caffe.

Utilizzare sempre chicchi di caffé freschi.



PORTUGUES

Obrigado por comprar este produto HARIO.

Certifique-se de ler o este manual de instrucdes para utilizar
o produto de maneira correta. Apos ler este manual, guarde-o
em um local adequado para referéncia futura.

Caracteristicas

@Um moedor de café em ceramica e madeira de oliveira que

se adapta perfeitamente a sua méao.

@Por serem de cer&mica, as laminas ndo exalam cheiros e
s&0 inoxidaveis, proporcionando um desempenho
consistente e duravel sem afetar o grao.

@A rebarba de ceramica evita o calor de friccdo com os
graos de café para evitar a oxidacéo dos graos de café.

Precaucoes de uso

/\ Sempre gire a alavanca no sentido horério. Nunca
gire-a no sentido anti-horéario, pois isso danificara
0 moedor.

Nao use perto, nem permita que criancas utilizem
este produto. Guarde fora do alcance delas.

Nao lave em maquina de lavar loucas, nem utilize
alvejante doméstico.

N&o mergulhe a estrutura e a alca em agua.

N&o mantenha/use a estrutura e a alca em local
quente e/ou Umido e evite a exposicéo a luz
solar direta.lsso pode resultar em corrosao,
ferrugem ou rachaduras.

N&o use 0leo para manutencao.

@Nao deixe as laminas muito justas uma a outra. Ao girar a
manivela, elas podem acabar pressionando uma a outra,
danificando o produto.@N3&o force a alavanca caso esteja
dificil de movimenta-la. I1sso pode danificar diversas partes do
produto.@Pequenos fragmentos de graos podem entrar nas
lacunas ou nas bordas do funil, evitando que eles descam
suavemente, resultando que a alavanca gire em falso. Bata
gentilmente na parte externa do moedor algumas vezes
durante o uso.

@As laminas podem perder o corte devido ao uso prolongado.
Substitua o0 moinho quando a capacidade de moagem for
reduzida significativamente.@Nao utilize o produto para moer
nada, além de graos de café. Isso pode danificar o produto.@N&o
insira seus dedos no moedor ao girar a alavanca.@Nao deixe que
a lamina de ceramica seja atingida por materiais rigidos, e evite a
queda do produto. Isso pode fazer com que a lamina rache ou
quebre.@A estrutura e a alca sao feitos de madeira natural, entao
existem variacdes de cor e veios. As areas escuras dos veios da
madeira podem parecer rachaduras, mas nao afetam o
funcionamento do moedor de café.@Siga as regras locais ao
descartar este produto no lixo.

Cuidados com o produto

As laminas podem ser desmontadas para lavagem. Cuidado para
nao perder nenhuma parte ao desmontar.

A lamina pode acabar ficando coberta pelos 6leos do café. Lave a
lamina com detergente neutro diluido e, em seguida, enxague.
Seque-a bem apos lavar.

Desmontagem das laminas

(DRosqueie a porca de ajuste do moedor no sentido anti-horéario
para remové-la.
Verifique se a alavanca esta anexada ao a porca de ajuste do
moedor.

(@A rebarba interna pode ser removida quando a porca de ajuste
de moagem for removida.

(®Pressionar o fecho na lateral do funil libera o retentor da
rebarba para que a rebarba externa possa ser removida.

Retentor da rebarba



Como usar o moedor

1.Remova o parafuso de fixacéo e
a alca antes de colocar ou 1.
remover a tampa.

2.Ao abrir a tampa, alinhe o
orificio com a alca e abra a
tampa pelo lado oposto.

3.Cologue uma pequena
quantidade de graos de cafe,
ajuste a espessura do moedor,
conforme esta moendo.
Consulte a préxima secao,
“Ajuste do tamanho do café 2.
moido”, para obter mais
informacoes.

4.Uma Unica xicara de café (120
ml) precisa de aproximadamente
10 a 12 g de graos de café.
Coloque o equivalente a 1 ou 2
xicaras de graos de café no
funil, feche a tampa e prenda a
alavanca.

5.egure o moedor firmemente e
gire a alavanca no sentido
horario para moer os gréos de
café.

Nunca gire a alavanca no
sentido anti-horario (esquerda),
pois isso danificara a lamina.
Aperte bem a tampa do funil
antes de iniciar a moagem.

Ajustando espessura de moagem

Segure firmemente a alavanca e a unidade principal enguanto
gira a alca de ajuste do moedor. Verifique se a alavanca esta

anexada antes de girar a alca de ajuste.

Segure firmementea
alavanca e a unidade principal

@

A porca de ajuste do
moedor deve ser anexada
corretamente. Anexe o
lado com os 8 dentes ao
redor do centro, virado de
face para as laminas do

Rosqueie para a direita (sentido horario) para moinho.

moagem mais fina, ou para a esquerda (sentido
anti-horario) para moagem mais grossa.

Como escolher a espessura correta

Espessura Fino _ |Fino-médio| Médio Grosso
Tamanho
do gréanulo
(aprox.)
i Tamanho de | Entre acucar | Entre acUcar | Tamanho de
Equamemo acucar granulado e | granulado e acucar
€ preparo granulado | cristalizado | cristalizado | cristalizado
Filtro de papel [ ] [ ]
Filtro sem papel [ J
Filtro de pano [ ] [ ]
Sifao [ [ ] [
Gotejador de agua [ [
Maquina de café [ ] [ ]
Prensa francesa [ ] [ ]

A espessura recomendada pode diferir, dependendo do tipode
equipamento utilizado. Consulte 0 manual de instrucoes de
seu equipamento para obter mais informacoes.

Sempre use graos de café frescos.
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BMaterial guide

(MHopper shaft cover : Nylon  (@Spring : Stainless steel
®Outer burr : Ceramic  @Inner burr : Ceramic

®Burr holder : Nylon ®Grind adjustment nut : Nylon
(DScrew : Stainless steel ®Lower O-ring : Sillicone
(@Hopper : Polypropylene (0Burr retainer : Polypropylene
(DHandle grip : Olive wood (2Handle : Stainless steel
@Locking Screw : Stainless steel (Cover : Stainless steel
5Cover O-ring : Sillicone (®Shaft : Stainless steel
@Washer : Nylon @Upper O-ring : Sillicone

(9Hopper cover : Porcelain  @Body : Olive wood
@)Anti-slip stickers : Urethane

(A)Removing the lower O-ring makes it possible to lift off the
hopper.The lower O-ring can be slipped off easily by pulling it
down over the section with no thread ridges. (B)Insert the
cover's O-ring.

(C)Insert the upper O-ring into the top of the hopper.
(D)Insert the hopper so that the ridges inside the hopper
cover fit into the hopper slits.

This product is assembled to strict quality control standards
in Japan.
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DEUTSCH _

BAMaterial-Ubersicht

(DSchachtabdeckung : Nylon  @Welle : Rostfreier Stahl
(®AuBeres Mahlwerk : Keramik  @lnneres Mahlwerk :
Keramik (®Halterung des inneren Mahlwerks : Nylon
(®Mahlwerk-Verstellknopf : Nylon

(MMahlwerk-Verstellmutter : Rostfreier Stahl  (®Unterer
Dichtungsring : Silikongummi  @Fulltrichter : Polypropylendd
Arretierung des Mahlwerks : Polypropylen (DHandgriff :
Olivenholz  @Kurbel: Rostfreier Stahl
(3Verriegelungsschraube : Rostfreier Stahl (9Deckel :
Rostfreier Stahl  (9Deckeldichtung : Silikongummi

(®Feder: Rostfreier Stahl (@Unterlegscheibe: Nylon
(®0berer Dichtungsring : Silikongummi (9Abdeckung des
Fulltrichters : Porzellan @Gehéause : Olivenholz
@Antirutsch-Aufkleber : Urethan

(A)Durch Entfernen des unteren Dichtungsrings kann der
Fualltrichter abgehoben werden.Der untere Dichtungsring kann
leicht abgezogen werden, indem man ihn Uber den Abschnitt
ohne Gewindegrate nach unten zieht.

(B)Setzen Sie den Dichtungsring der Abdeckung ein.
(C)Setzen Sie den oberen Dichtungsring in die Oberseite des
Fulltrichters ein.  (D)Setzen Sie den Fulltrichter so ein, dass
die Stege auf der Innenseite der Abdeckung des Fulltrichters
in die Schlitze des Fulltrichters passen.

Die Montage dieses Produkts erfolgte gemaf den strengen
japanischen Qualitatsstandards.



ESPANOL

BGuia de materiales

(DCubierta del eje : Nailon (@Resorte : Acero inoxidable
(®Muela externa : Ceramica @®Muela interna : Ceramica
(®Soporte de la muela interna: Nailon  (®Perilla de ajuste de
molido : Nailon @ Tuerca de ajuste de molido : Acero
inoxidable ®Junta térica inferior : Goma de silicona

@Tolva : Polipropileno (Retenedor de la muela : Polipropileno
(DAgarre del mango : Madera de olivo (2Mango: Acero
inoxidable @ Tomillo de bloqueo : Acero inoxidable @@Tapa :
Acero inoxidable @Junta torica de la cubierta : Goma de
silicona (@®Eje : Acero inoxidable ({?Arandela : Nailon
(®Junta torica superior : Goma de silicona (9Cubierta de la
tolva : Porcelana @)Cuerpo : Madera de olivo  @DAdhesivos
antideslizamiento : Uretano

(A)Si retira la junta térica inferior, es posible extraer la tolva.

La junta térica inferior puede quitarse facilmente tirando de ella
hacia abajo por encima de la seccion sin salientes de rosca.
(B)Inserte la junta térica de la cubierta.

(C)Inserte la junta térica superior en la parte de arriba de la tolva.
(D)Inserte la tolva de modo que los salientes del interior de la
cubierta de la tolva encajen en las ranuras de la tolva.

Este producto se ensambla cumpliendo los mas estrictos
estandares en Japén.

FRANCAIS

BGuide des matériaux

(MCouvercle de tige : Nylon (@Ressort : Acier inoxydable
(®Meule extérieure : Céramique @Meule intérieure :
Céramique (®Réservoir de meule jntérieure : Nylon  (®Bouton
de réglage de mouture : Nylon @Ecrou de réglage de mouture
: Acier inoxydable ®Joint torique inférieur : Caoutchouc de
silicone (@Réservoir : Polypropyléne (0Retenue de meule :
Polypropyléne @)Poignée de la manivelle : Bois d olivier
@Manivelle : Acier inoxydable (3Vis de blocage : Acier
inoxydable (9Couvercle : Acier inoxydable joint torique du
couvercle : Caoutchouc de silicone (®Tige : Acier inoxydable
(Rondelle : Nylon ({®Joint torique supérieur : Caoutchouc de
silicone @9Couvercle du réservoir : Porcelaine  @)Corps : Bois
d" olivier @DAutocollants antidérapants : Uréthane

(A)Retirer le joint torique inférieur permet de soulever le
réservoir.Le joint torique inférieur peut étre retiré facilement en le
tirant vers le bas sur la section sans arétes de filetage.
(B)Insérer le joint torique du couvercle. (C)insérer le joint torique
supérieur sur le haut du réservoir.  (D)Insérer le réservoir de
sorte que les arétes a I intérieur du couvercle du réservoir
entrent dans les fentes du réservoir.

ITALIANO

BGuida ai materiali

(DCopertura dell'albero della tramoggia : Nylon @Molla :
Acciaio inossidabile ®Macina esterna : Ceramica

(®Macina interna : Ceramica (®Supporto della macina : Nylon
(®Manopola di regolazione macinatura : Nylon @Vite : Acciaio
inossidabile  ®0-ring inferiore : Gomma siliconica
©@Tramoggia : Polipropilene (0Fermo della macina :
Polipropilene  @dImpugnatura del manico : Legno di olivo
@Manico : Acciaio inossidabile (3Vite di bloccaggio : Acciaio
inossidabile  4dCoperchio : Acciaio inossidabile 0O-ring del
coperchio : Gomma siliconica @®Albero : Acciaio inossidabiled?
Rondella : Nylon (80-ring superiore : Gomma siliconica
(9Coperchio della- tramoggia : Porcellana @) Corpo :

Legno di olivo @)Adesivi antiscivolo : Uretano

(A)Rimuovendo I’ O-ring inferiore, sara possibile sollevare la
tramoggia.L’ O-ring inferiore pud essere sfilato facilmente
tirandolo verso il basso sulla sezione senza sporgenze della
filettatura.  (B)Inserire I’ O-ring del coperchio.

(C)inserire I’ O-ring superiore nella parte superiore della
tramoggia. (D)Inserire la tramoggia in modo che le sporgenze
all’ interno del coperchio della tramoggia si adattino alle fessure
della tramoggia.

Questo prodotto € stato montato nel rispetto di rigidi standard di
controllo qualita in Giappone.

PORTUGUES

BGuia de materiais

(DCapa do eixo: Nylon @Mola: Ago inoxidavel @Lamina
externa: Ceramica  (®Lamina interna: Ceramica (®Suporte da
lamina interna: Nylon  ®Alca de ajuste do moedor : Nylon
(@Porca de ajuste do moedor: Aco inoxidavel (®O0-ring inferior :
Borracha de silicone  @Tampa : Polipropileno

(0Retentor da rebarba : Polipropileno @)Cabo : Madeira de
oliveira (2Alavanca : Aco inoxidavel @Parafuso de fixaco :
Aco inoxidavel @Funil : Ago inoxidavel 0-ring da tampa :
Borracha de silicone (8Eixo : Aco inoxidavel @DArruela :
Nylon ®0-ring superior : Borracha de silicone (9Tampa do
funil : Porcelana Estrutura : Madeira de oliveira
@)Adesivos antiderrapantes : Uretano

(A)A remocao do O-ring inferior permite levantar o funil.O O-ring
inferior pode ser retirado facilmente puxando-o para baixo sobre
a secao sem saliéncias de rosca. (B)Insira o O-ring da tampa.
(C)Insira o O-ring superior acima do funil. (D)Insira o funil de
modo que as saliéncias dentro da tampa do funil se encaixem
nas fendas do funil.

Este produto foi montado de acordo com rigorosas normas de
controles de qualidade do Japao.



