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Danke, dass Sie dieses HARIO-Produkt erworben
haben. Lesen Sie diese Bedienungsanleitung
aufmerksam durch, um das Produkt korrekt zu
verwenden. Bewahren Sie die Anleitung nach
dem Lesen an einem sicheren Ort auf, um in
Zukunft darauf zurlickgreifen zu kénnen.

Bedienung-
sanleitung

Gracias por comprar este producto HARIO.
Asegurese de leer este manual de instrucciones
completamente con el fin de usar este producto
correctamente. Después de leerlo, guardelo en un
lugar seguro para referencia futura.

Manual de
instrucciones

Nous vous remercions d’avoir acheté ce produit
HARIO. Merci de lire ce manuel d'instructions
attentivement afin d’utiliser le produit correctement.
Aprés |'avoir lu, le garder dans un endroit sar
pour pouvoir s’y référer plus tard.

Manuel
d’instructions

Grazie per avere acquistato questo prodotto HARIO.
Per un utilizzo corretto del prodotto, leggere attenta-
mente il presente manuale di istruzioni. Dopo avere
letto il manuale, conservarlo in un luogo sicuro per
future consultazioni.

Manuale di
istruzioni

Obrigado por comprar este produto HARIO.
Certifique-se de ler este manual de instrugdes
para utilizar o produto de maneira correta. Apés
ler este manual, guarde-o em um local adequado
para referéncia futura.

Manual de
instrucées

Dzigkujemy za zakup niniejszego produktu firmy
HARIO. W celu prawidtowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie przeczyta¢ niniejszg instrukcje
obstugi. Po przeczytaniu nalezy jg odtozy¢ w bezpie-
czne miejsce z myslg o przysztym wykorzystaniu.

Instrukcja
obstugi

T103-0006
HRATOVTOSMNEDES  mrmmaAAEERAS

HAR'O**ﬂ%*i https://www.hario.com

0120-398-208

Contact 9-3 Nihonbashi Tomizawa-Cho,

HAR'O CO ) LTD Chuo-ku, Tokyo 103-0006 Japan

https://www.hario.jp

910552 GDN#H&E/O—/VLEEAE1912

HARIO

DONABE Glass Lid Cooking Pot
TANHZZD L5

GDN-165
GDN-225
GDN-255

BEVBIFHICHIN ESTEVET IELLIERLTLY
=8, CHBURBLBAE &L T HFEALIIEN Fe,
BIAICENELLS, AYIICHREL TS,

BUREEAE

Thank you for purchasing this HARIO product.
Please be sure to read this instruction manual
thoroughly prior to use.

After reading the manual, store it in a safe place
for future reference.

Instruction
Manual
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ENGLISH ENGLISH

Precautions for use

& The glass and the pot are both breakable. Handle with
care when washing or using.

A Do not allow children to use this product. Do not use
near children, and store out of reach of children.

& This pot cannot be used for tempura or other deep-fried
foods. Doing so may cause a fire.

& Never heat an empty pot. It must always contain
foodstuffs and/or liquids when you cook with it.

&The pot becomes very hot during use and steam is
vented out of the hole in the center of the lid knob.
Always use oven gloves and make sure that you do not
directly touch the glass lid or pot, otherwise you might
burn yourself. Never place the hot pot directly on a
table or other surface. Always use a pot stand.

@Wash the product before using for the first time.

@Do not use the product if it is cracked, broken, or heavily scratched as it
may break unexpectedly.

@When using metal utensils such as spoons, do not tap or scrape them
hard against the glass lid or the inside of the pot. Doing so may cause
damage.

@I the product becomes damaged, please handle any broken pieces with
care.

@Follow local rules on garbage disposal when disposing of this product.

@Never wipe the glass lid and pot with a damp cloth or place them on a
damp surface while they are hot. The sudden change in temperature may
damage them.

@The pot becomes very hot when you have used it over an open flame or
heated it in a microwave. Always use oven gloves to carry it, and hold the
pot securely. Do not place it onto a surface that can be damaged by heat,
such as a plastic tablecloth.

@The pot can be used in an oven, but without the lid.

P

cal

AUse a soft sponge and neutral detergent to clean this

product.

A Do not use cleansers or sponges that contain abrasives,
as doing so may scratch the glass.

A Do not leave the pot to soak for a long time in water or
detergent after use. Doing so may result in mold or an
unpleasant odor. Wash it clean soon after use and then
wipe it dry. Leave it to dry thoroughly in a well-ventilated
place before putting it away.

Compatible Incompatible
2. &
© © 0@~
"o0 Abrasive Nylon abrasive Stee‘I
Sponge Neutral ‘ scrubbing
pong detergent Cleanser  sponge ~ scrubbing brush ~~pich

@The glass lid and resin parts are dishwasher safe. Be sure to read the
instruction manual provided with your dishwasher before use. The pot
itself is not dishwasher safe.

@If the glass lid gets very dirty, please clean it with diluted household
bleach. Always follow the instructions that come with the household
bleach. Rinse the lid thoroughly after using bleach. Do not use
household bleach or similar products on the pot.

@If there is charred food stuck to the pot, fill the pot with enough water to
cover the charred areas and add two teaspoons of baking soda. Simmer
over a low flame for a little while, and then wipe away the charred food
with a sponge.

@Do not cook strongly flavored dishes for the first five times or so that you
use this pot.

Using the pot to cook rice

(DWash the rice, drain in a sieve, and place in the pot. Add
water according to how much rice you wish to cook. A
rough guide is 200 ml of water per cup of rice (150 g).

Do not wash the rice inside the pot as doing so would scratch the inner
surface of the pot.

%The amount of water given is a rough guide. Please adjust the amount
according to the type of rice, the season, and your personal preference.

(@Leave the rice to soak for approx. 30 min (approx. 1 hour in
winter).

%#Soak for longer when the air is dry.

(3Cook on a medium to high heat until the water bubbles and

steam comes out of the vent. Simmer on a low heat for 5

min.
@Turn off the heat and leave to steam for at least 15 min.

The rice is now cooked.

%#The times are a rough guide.

#Adjust the heat so that the flames do not extend from below the base of
the pot.

#Please keep an eye on the pot as it may boil over depending on how high
the heat is and how long it is on.

@DONABE Glass Lid Cooking Pot Size 6(GDN-165)
Full capacity : 700 ml
Recommended amount of rice to cook : One cup (150 g)
Can fit into a microwave with an inside measuring at least
140 mm x 220 mm x 220 mm (H/W/D)

@DONABE Glass Lid Cooking Pot Size 8(GDN-225)
Full capacity : 2000 ml
Recommended amount of rice to cook : 2~3 cups (300~450 g)
Can fit into a microwave with an inside measuring at least
170mm x 285 mm x 285 mm (H/W/D)

@DONABE Glass Lid Cooking Pot Size 9(GDN-255)
Full capacity : 3000 ml
Recommended amount of rice to cook : 3~5 cups (450~750 g)
Can fit into a microwave with an inside measuring at least
185mm x 325 mm x 325 mm (H/W/D)
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DEUTSCH DEUTSCH

& Das Glas und der Topf sind beide zerbrechlich. Seien Sie daher beim
Reinigen und der Verwendung vorsichtig.

& Kinder dirfen dieses Produkt nur unter Aufsicht von Erwachsenen
verwenden. Erkldren Sie alle VorsichtsmaRnahmen vor der
Verwendung. Seien Sie Uberaus vorsichtig, wenn Sie dieses Produkt in
der Nahe von Kindern verwenden. AuBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

& Dieser Topf kann nicht fiir Tempura oder sonstige frittierte Gerichte
verwendet werden. Dies kann zu einem Brand fiihren.

Erhitzen Sie niemals einen leeren Topf. Der Topf muss stets
Lebensmittel und/oder Fliissigkeiten enthalten, wenn Sie damit kochen.

& Er erhitzt sich bei der Verwendung sehr stark, weshalb Dampf aus dem
Dampfauslass in der Mitte des Deckelknopfs stromt. Verwenden Sie
daher stets Topfhandschuhe und achten Sie darauf, den Glasdeckel und
den Topf nicht direkt anzufassen, sonst kdnnen Sie sich verbrennen.
Stellen Sie den Topf nicht direkt auf den Tisch oder sonstige Flachen.
Verwenden Sie stets einen Topfuntersetzer.

@Reinigen Sie das Produkt, bevor Sie es zum ersten Mal verwenden.

@ Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn es Spriinge hat, Risse aufweist oder stark verkratzt ist,
da es plétzlich zerbrechen konnte.

@Klopfen Sie nicht hart mit Metallutensilien, z. B. Loffeln, gegen den Glasdeckel oder das
Topfinnere und kratzen Sie nicht damit darin. Dies kann zu Beschadigungen fiihren.

@Falls das Produkt dennoch beschadigt werden sollte, behandeln Sie die Splitter mit ZuRerster
Vorsicht.

@Entsorgen Sie das Produkt gemaR der regional geltenden Vorsch-riften zur Millentsorgung.

@ Wischen Sie den Glasdeckel und den Topf nie mit einem feuchten Tuch ab und legen bzw.
stellen Sie sie nie auf eine feuchte Fléche, solange sie heill sind. Sie konnten durch den
abrupten Temperaturwechsel beschédigt werden.

@Der Topf wird sehr heilt, wenn er auf offenem Feuer verwendet oder in einer Mikrowelle erhitzt
wurde. Verwenden Sie daher zum Anfassen stets Handschuhe und halten Sie ihn gut fest.
Stellen Sie ihn nicht auf Flachen, die durch Hitze beschadigt werden kénnen, z. B. eine
Plastiktischdecke.

@ Der Topf kann im Backofen verwendet werden, allerdings nur ohne Deckel.

Pflege des Produkts

& Verwenden Sie zum Reinigen einen weichen Schwamm und mildes
Reinigungsmittel.

A Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Scheuerschwamme, da sie das
Glas zerkratzen kdnnten.

A Lassen Sie den Topf nach der Verwendung nicht lange in Wasser oder
Spiilmittel einweichen. Dies kénnte zu Schimmel oder unangenehmen
Geriichen fiihren. Reinigen Sie ihn bald nach der Verwendung und
trocknen Sie ihn danach ab. Lassen Sie ihn an einem gut beliifteten Ort zu
Ende trocknen, bevor Sie ihn wegrdumen.

Kompatibel Inkompatibel

Reinigung-  Scheuer-  Scheuerbirste it Drahtbirste
Schwamm smﬁtelg

. Mildes
Reinigungsmittel schwamm Nylon-Borsten

@Der Glasdeckel und die GieRharzteile sind spiilmaschinenfest. Lesen Sie die
Bedienungsanleitung Ihrer Spiiimaschine vor der Verwendung aufmerksam durch. Der Topf
selbst ist nicht spiilmaschinenfest.

@5Solite der Glasdeckel sehr schmutzig werden, reinigen Sie ihn bitte mit verdinntem
Haushaltsbleichmittel. Folgen Sie stets der dem Haushaltsbleichmittel beiliegenden
Bedienungsanleitung. Spiilen Sie den Deckel nach der Verwendung von Haushaltsbleichmittel
stets griindlich ab. Verwenden Sie kein Haushaltsbleichmittel o. 4. fiir den Topf.

@Soliten sich eingebrannte Essensreste im Topf befinden, bedecken Sie die verbrannten Stellen
im Topf mit Wasser und geben Sie zwei Teeloffel Backpulver hinzu. Lassen Sie alles kurz auf
Kleiner Flamme kdcheln und wischen Sie dann die Essensreste mit einem Schwamm weg.

@Kochen Sie die ersten ca. fiinf Verwendungsmale keine stark gewiirzten Gerichte oder Gerichte
mit starkem Aroma im Topf.

Verwendung des Topfs zum Reiskochen

(DReinigen Sie den Reis, geben Sie ihn in ein Sieb, damit das Wasser
ablauft, und schiitten Sie ihn dann in den Topf. Geben Sie
entsprechend der gewiinschten Menge Reis Wasser hinzu. Ein grober
Richtwert sind 200 ml Wasser pro Tasse Reis (150 g).
3%Reinigen Sie den Reis nicht im Topf, da dadurch das Innere des Topfs zerkratzt werden

konnte.
»%Die angegebene Menge Wasser ist ein grober Richtwert. Passen Sie die Wassermenge
geman der Reissorte, den Wiirzzutaten und Ihren personlichen Vorlieben an.

(2)Lassen Sie den Reis ca. 30 min (im Winter ca. 1 Stunde) quellen.
3Lassen Sie ihn langer quellen, wenn die Luft trocken ist.

(®Kochen Sie ihn bei mittlerer bis hoher Hitze, bis das Wasser kocht und
Dampf aus dem Dampfauslass stromt. Lassen Sie ihn dann 5 Min. lang
kocheln.

(@stellen Sie die Hitze aus und lassen Sie ihn mindestens 15 Min.
dampfgaren. Der Reis ist dann gar.
3%Die Zeitangaben sind grobe Richtwerte.

%Stellen Sie die Hitze so ein, dass die Flammen nicht unter dem Topfboden

herausschlagen.

Halten Sie bitte den Topf im Auge, da er tberkochen kénnte, wenn die Hitze zu hoch
eingestellt ist oder er zu lange auf dem Herd steht.

@Keramiktopf mit Glasdeckel Groe 6 (GDN-165)
Volle Kapazitat: 700 ml
Zum Kochen empfohlene Reismenge: 1 Tasse
Passt in eine Mikrowelle mit Innenmafen von mindestens
140 mm x 220 mm x 220 mm (H/B/T)

@Keramiktopf mit Glasdeckel GroRe 8 (GDN-225)
Volle Kapazitat: 2000 ml
Zum Kochen empfohlene Reismenge: 2~3 Tasses
Passt in eine Mikrowelle mit Innenmafen von mindestens
170 mm x 285 mm x 285 mm (H/B/T)

@Keramiktopf mit Glasdeckel Grofe 9 (GDN-255)
Volle Kapazitét: 3000 ml
Zum Kochen empfohlene Reismenge: 3~5 Tasses
Passt in eine Mikrowelle mit Innenmafen von mindestens
185 mm x 325 mm x 325 mm (H/B/T)



ESPANOL

Precauciones de uso

N\ Tantola tapa de vidrio como la olla son objetos frégiles. Tenga cuidado al
lavarlas o al utilizarlas.
Se requiere supervision adulta si un menor esta usando este producto.

ESPANOL

@ La tapa de vidrio y las piezas de resina son aptas para lavavajilas. Aseglrese de leer el manual
de instrucciones suministrado con el lavavajillas antes del uso. La olla como tal no es apta para
lavavajilas.

@i la tapa de vidrio se ensucia mucho, limpiela con lejia diluida. Siga siempre las instrucciones
que vienen con la lejia. Enjuague bien la tapa después de utilizar lejia. No utilice lejia ni
productos similares para limpiar la olla.

AsegUrese de explicar todas las precauciones antes de usarla Tenga @Si hay comida carbonizada pegada a la olla, llene la olla con suficiente agua para cubrir las
X éreas carbonizadas y afiada dos cucharaditas de bicarbonato de sodio. Cocine a fuego lento

mucho cuidado al usarlo cerca de nifios. Aimacénelo lejos del alcance de durante un rato y luego refre la comida carbonizada con na esponja.
ninos. @ No cocine platos que tengan sabores fuertes las primeras cinco veces que utiice esta olla.

A Esta olla no sirve para hacer tempura ni otros alimentos fritos. Si lo hace
zar la olla para hacer arroz

podria provocar un incendio.
A Nunca caliente la olla cuando esté vacia. Cuando cocine con ella, siempre

debe tener alimentos y/o liquidos adentro.

A La olla se calienta mucho cuando se utiliza y el vapor sale por el agujero
del centro de la perilla de la tapa. Utilice siempre guantes de cocina y
aseglrese de no tocar directamente ni la tapa de vidrio ni la olla, de lo
contrario, podria quemarse. Nunca cologue la olla caliente directamente
sobre una mesa u ofra superficie. Utilice siempre un salvamanteles para
ollas.

@ Lave el producto antes de usarlo por primera vez.

@No use el producto si estd rajado, roto o muy arafiado ya que puede romperse
inesperadamente.

@ Cuando utiice utensilios metalicos (p. ej., cucharas), no golpee ni raspe con fuerza la tapa de
vidrio o el interior de la olla con ellos. Silo hace, podria causar dafios.

@En el improbable caso de que se dafie el producto, manipule cualquier pieza rota con cuidado.

@Siga las reglas locales sobre la eliminacion de basura al desechar este producto.

@No limpie ni la tapa de vidrio ni la olla con pafios himedos ni las coloque sobre superficies
htimedas mientras estén calientes. EI cambio repentino de temperatura podria dafiarlas.

@La olla se calienta mucho cuando se utiliza sobre una llama abierta o si se calienta en un
microondas. Utilice siempre guantes de cocina para transportar la olla y sujétela de forma
segura. No la coloque sobre superficies que puedan dafiarse por el calor, como, por ejemplo,
manteles de plastico.

@ Laolla se puede usar en el homno, pero sin la tapa.

Cuidado del producto

A Use una esponja suave y un detergente neutro para limpiar este producto.
No use limpiadores abrasivos 0 esponjas que contengan abrasivos ya que
hacerlo puede rayar el vidrio.

AMNo deje la olla en remojo durante mucho tiempo, ya sea en agua o
detergente, después de su uso. Si lo hace, podria producirse moho u
olores desagradables. Limpiela poco después de utilizarla y, a
continuacion, séquela. Antes de guardarla, deje que se seque
completamente en un lugar bien ventilado.

Tam
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(DLave el arroz, esctrralo con un colador y coléquelo en la olla. Afiada agua
segun la cantidad de arroz que desee cocinar. Una medida aproximada
serian 200 ml de agua por cada taza de arroz (150 g).
3%No lave el arroz dentro de la olla, ya que al hacerlo se rayaria la superficie interior de la

misma.
% La cantidad de agua mencionada es una medida aproximada. Ajuste la cantidad segun el
tipo de arroz, la temporada y su preferencia personal.

(@Deje el arroz en remojo durante aprox. 30 minutos (aprox. 1 hora en
invierno).
3 Deje en remojo durante més tiempo cuando el aire sea seco.

(3Cocine a fuego medio-alto hasta que el agua burbujee y salga vapor por el
agujero de la perilla. Cocine a fuego lento durante 5 minutos.

(@Apague el fuego y deje que se cocine al vapor durante al menos 15
minutos. El arroz ya esta cocido.
%Los tiempos son medidas aproximadas.
3 Ajuste el fuego para que las llamas no se extiendan por debajo de la base de la olla.
3 Vigile la olla, ya que puede desbordarse dependiendo de lo alto que esté el fuego y el iempo
que esté encendido.

@Olla de ceramica con tapa de vidrio, tamafio 6 (GDN-165)
Capacidad total: 700 ml
Cantidad recomendada de arroz para cocinar: 1 taza
Cabe en microondas de al menos 140 mm x 220 mm x 220 mm
(alt.Janch./prof.)

@Olla de ceramica con tapa de vidrio, tamafio 8  (GDN-225)
Capacidad total: 2000 ml
Cantidad recomendada de arroz para cocinar: 2~3 tazas
Cabe en microondas de al menos 170 mm x 285 mm x 285 mm
(alt./anch./prof.)

@Olla de ceramica con tapa de vidrio, tamafio 9 (GDN-255)
Capacidad total: 3000 ml
Cantidad recomendada de arroz para cocinar: 3~5 tazas
Cabe en microondas de al menos 185 mm x 325 mm x 325 mm
(alt./anch./prof.)
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Précautions isation

& Le verre et cocotte sont fragiles. A manipuler avec soin lors du lavage ou
de [utilisation.
La supervision d'un adulte est requise si un enfant utilise le produit.
Sassurer d'expliquer toutes les précautions d'utilisation. Faire trés attention
lors de I'utilisation du produit & proximité d’enfants. Ranger hors de portée
des enfants.

A Cette cocotte ne peut pas étre utilisée pour la tempura ou d'autres aliments
frits. Cela pourrait provoquer un incendie.
Ne chauffez jamais une cocotte vide. Elle doit toujours contenir des
aliments et/ou des liquides lorsque vous I'utilisez pour cuisiner.
La cocotte devient trés chaude lors de l'utilisation et de la vapeur est
évacuée par le trou au centre du bouton du couvercle. Utilisez toujours des
gants de cuisine et veillez a ne pas toucher directement le couvercle ou la
cocotte en verre, sinon vous pourriez vous briler. Ne placez jamais la
cocotte directement sur une table ou une autre surface. Utilisez toujours un
support pour cocotte.

@ Laver le produit avant de ['utiliser pour la premiére fois.

@Ne pas utiliser le produit 'l est fissuré, cassé, ou trés rayé car il pourrait se casser de maniére
inattendue.

@ Lorsque vous utiisez des ustensiles en métal, tels que des cuilleres, ne les tapotez pas et ne
les grattez pas fortement contre le couvercle en verre ou lintérieur de la cocotte. Vous risqueriez
de l'endommager.

@Dans le cas improbable ot le produit serait endommagé, manipuler les morceaux cassés avec
précaution.

@sSuivre la réglementation locale concemant le traitement des  déchets lors de la mise au rebut
de ce produit.

@N'essuyez jamais le couvercle en verre et la cocotte avec un chiffon humide et ne les placez
pas sur une surface humide pendant quiils sont chauds. Le changement soudain de
température peut les endommager.

@ La cocotte devient trés chaude aprés utilisation sur une flamme nue ou si elle a été chauffée au
micro-ondes. Utilisez toujours des gants de cuisine pour transporter la cocotte et tenez-la
fermement cocotte. Ne la placez pas sur une surface qui peut étre endommagée par la chaleur,
comme une nappe en plastique.

@ VVous pouvez utiliser la cocotte dans un four, mais sans couvercle.

Entretien du produit

Utiliser une éponge douce et un détergent neutre pour nettoyer ce produit.
Ne pas utiliser d'éponges ou de détergents abrasifs, car ils pourraient rayer
le verre.

i Ne laissez pas la cocotte tremper longtemps dans l'eau ou du détergent
aprés utilisation. Cela pourrait entrainer des moisissures ou une odeur
désagréable. Lavez-la bien peu de temps aprés utilisation, puis essuyez-la.
Laissez-la sécher complétement dans un endroit bien ventilé avant de la

ranger.
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@ Le couvercle en verre et les piéces en résine peuvent étre lavés au lave-vaisselle. S'assurer de
lire le manuel dinstructions foumi avec le lave-vaisselle avant de ['utiiser. La cocotte méme
n'est pas lavable au lave-vaisselle.

@Si le couvercle en verre devient trés sale, nettoyez-le avec de l'eau de Javel domestique diluée.
Suivez toujours les instructions fournies avec I'eau de Javel. Rincez soigneusement le couvercle
aprés avoir utilisé de l'eau de Javel. N'utilisez pas d'eau de Javel ou de produits similaires sur la
cocotte.

@Si des aliments carbonisés restent collés dans la cocotte, remplissez-la avec suffisamment
d'eau pour couvrir les zones carbonisées et ajoutez deux cuilléres a café de bicarbonate de
soude. Laissez mijoter a feu doux pendant un petit moment, puis essuyez les aliments
carbonisés avec une éponge.

@ Ne faites pas cuire des plats fortement aromatisés les quatre ou cing premiéres fois que vous
utilisez cette cocotte.

Utilisation de la cocotte pour cuire le riz

(DLavez le riz, égouttez-le dans une passoire et placez-le dans la cocotte.
Ajoutez de 'eau en fonction de la quantité de riz que vous souhaitez cuire.
Une indication approximative est de 200 ml d'eau par tasse de riz (150 g).
3%Ne lavez pas le riz & lintérieur de la cocotte car cela en rayerait la surface intérieure.

%La quantité d'eau donnée est une indication approximative. Ajustez la quantité en fonction du
type de riz, de la saison et de vos préférences personnelles.

(2)Laissez le riz tremper pendant environ 30 min (environ 1 heure en hiver).
»Faites tremper plus longtemps lorsque I'air est sec.

(3Faites cuire & feu moyen a élevé jusqua ce que l'eau bouillonne et que la
vapeur sorte de I'évent. Laissez mijoter a feu doux pendant 5 min.

(@Eteignez le feu et laissez cuire & la vapeur pendant au moins 15 minutes.
Le riz est maintenant cuit.
3Les durées sont approximatives.
#Ajustez la chaleur afin que les flammes ne s'étendent pas en dessous de la base de la
cocotte.
3%Gardez un ceil sur la cocotte, car elle peut déborder en fonction de la hauteur de la chaleur et
de sadurée.

@ Marmite & couvercle en verre DONABE, taille 6(GDN-165)
Pleine capacité : 700 ml
Quantité recommandée de riz a cuire : 1 tasse
Peut s'insérer dans un micro-ondes dont 'intérieur mesure au moins
140 mm x 220 mm x 220 mm (H/L/P)

@Marmite & couvercle en verre DONABE, taille 8(GDN-225)
Pleine capacité : 2000 ml
Quantité recommandée de riz & cuire : 2~3 tasses
Peut s'insérer dans un micro-ondes dont lintérieur mesure au moins
170 mm x 285 mm x 285 mm (H/L/P)

@Marmite & couvercle en verre DONABE, taille 9(GDN-255)
Pleine capacité : 3000 ml
Quantité recommandée de riz & cuire : 3~5 tasses
Peut s'insérer dans un micro-ondes dont l'intérieur mesure au moins
185 mm x 185 mm x 325 mm (H/L/P)
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Precauzioni per I'uso

A coperchio di vetro e la casseruola possono rompersi. Maneggiare con
cura durante ['uso e il lavaggio.

& Non permettere ai bambini di usare questo prodotto. Non usare il prodotto
nelle vicinanze di bambini e conservarlo fuori dalla portata degli stessi.

A La casseruola non puo essere utilizzata per preparare il tempura o altri
piatti fritti. Cio potrebbe causare un incendio.

Non riscaldare mai la casseruola vuota. Deve sempre contenere alimenti
e/o liquidi quando la si mette sul fuoco.

A La casseruola diventa molto calda durante 'uso e dal foro al centro della
manopola del coperchio fuoriesce vapore. Usare sempre guanti da forno e
assicurarsi di non toccare direttamente il coperchio di vetro o la casseruola
per evitare bruciature. Non mettere mai la casseruola calda direttamente
sul tavolo o su un‘altra superficie. Usare sempre un sottopentola.

@ Lavare il prodotto prima di utilizzarlo per la prima volta.

@Non usare il prodotto se presenta crepe, fratture o graffi notevoli, poiché potrebbe rompersi in
maniera imprevista.

@ Se si usano utensili da cucina di metallo, ad esempio un cucchiaio, assicurarsi di non sbatterli
sul coperchio di vetro o di non raschiare allinterno della casseruola. Cid potrebbe provocare
danni.

@ Nel caso improbabile di danni al prodotto, maneggiare con cura eventuali frammenti rotti.

@Attenersi alle normative locali in materia di raccolta dei rifiuti per lo smaltimento di questo
prodotto.

@Non pulire mai il coperchio di vetro e la casseruola con un panno umido o metterli su una
superficie umida quando sono ancora caldi. L'improvviso sbalzo di temperatura potrebbe
danneggiarii.

@ La casseruola diventa molto calda quando la si usa su una fiamma libera oppure la si riscalda
nel microonde. Usare sempre dei guanti per trasportarla e tenerla sempre saldamente. Non
metterla su una superficie che potrebbe danneggiarsi a causa del calore, ad esempio sopra una
tovaglia di plastica.

@ La casseruola pud essere utiizzata in forno, ma senza il coperchio.

Cura del prodotto

A Usare una spugna morbida e un detersivo neutro per pulire il prodotto.

Non usare detergenti o spugne che contengono sostanze abrasive, per
evitare di graffiare le parti in vetro.

A Dopo l'uso, non lasciare la casseruola immersa in acqua o detergente
troppo a lungo. Cio potrebbe causare la formazione di muffa o cattivi odori.
Lavarla subito dopo l'uso e asciugarla. Lasciarla asciugare completamente
in un luogo ben ventilato prima di riporla.
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@l coperchio di vetro e le parti in resina sono lavabili in lavastoviglie. Prima delluso, leggere
attentamente il manuale di istruzioni fornito in dotazione con la lavastoviglie. La casseruola,
invece, non & lavabile in lavastoviglie.

@5Se il coperchio di vetro & molto sporco, pulido con candeggina per uso domestico diluita.
Seguire sempre le istruzioni riportate sul flacone della candeggina. Sciacquare con cura il
coperchio dopo averlo pulito con la candeggina. Non usare candeggina per uso domestico o
prodotti simili per pulire la casseruola

@ Se ci sono resti di cibo attaccati alla casseruola, riempire questultima con una quantita d'acqua
sufficiente per coprire i punti in cui ci sono i resti di cibo e aggiungere due cucchiaini di
bicarbonato di sodio. Far sobbollire a fiamma bassa per un po' di tempo, quindi eliminare i resti
attaccati con una spugna.

@FPer le prime cinque volte che si usa la casseruola, non usare troppo condimento per cucinare.

Come cucinare il riso con la casseruola

(DLavare il riso, scolarlo e metterlo nella casseruola. Aggiungere acqua in
base alla quantita di riso che si desidera cucinare. Usare circa 200 ml di
acqua per una tazza di riso (150 g).
3%Non lavare il riso all'interno della casseruola in quanto si potrebbe graffiare la superficie

interna della stessa.
3La quantita di acqua indicata € puramente indicativa. Regolare la quantita in base al tipo
diriso, alla stagione e alle proprie preferenze.

(@\Lasciare il riso in ammollo per circa 30 minuti (1 ora circa in invemo).

3% Lasciare in ammollo piti a lungo se 'aria & secca.

(®Cuocere a fuoco medio-alto finché I'acqua non bolle e il vapore non
fuoriesce dal foro sulla manopola del coperchio. Far sobbollire a fiamma
bassa per 5 minuti.

(@Spegnere la fiamma e lasciare riposare per almeno 15 minuti. Il riso &
pronto.

3] tempi indicati sono puramente indicativi.

3%Regolare la fiamma in modo che non superi la base della casseruola.

s Controllare la casseruola in quanto |'acqua in ebollizione potrebbe fuoriuscire a seconda di
quanto € alta la fiamma e di quanto tempo la casseruola & sul fuoco.

Dimensione

@ Casseruola in ceramica con coperchio di vetro Dimensione 6 (GDN-165)
Capacita totale: 700 ml
Quantita di riso consigliata: 1 tazza
Puo essere messa in un forno a microonde con dimensioni interne di
almeno 140 mm x 220 mm x 220 mm (alt./larg./prof.)

@ Casseruola in ceramica con coperchio di vetro Dimensione 8 (GDN-225)
Capacita totale: 2000 ml
Quantita di riso consigliata: 2~3 tazze
Pu essere messa in un forno a microonde con dimensioni inteme di
almeno 170 mm x 285 mm x 285 mm (alt./larg./prof.)

@ Casseruola in ceramica con coperchio di vetro Dimensione 9 (GDN-255)
Capacita totale: 3000 ml
Quantita di riso consigliata: 3~5 tazze
Puo essere messa in un forno a microonde con dimensioni interne di
almeno 185 mm x 325 mm x 325 mm (alt./larg./prof.)



Precaugdes de uso

& O vidro e a panela podem quebrar. Manuseie com cuidado ao lavar ou
utilizar.

A E necessaria a supervisdo de um adulto caso criangas utilizem o produto.
Explique todas as precaugdes antes do uso. Tenha muito cuidado ao
utilizar o produto perto de criangas, e armazene fora do alcance delas.

A Esta panela ndo pode ser usada para fazer tempura ou outros alimentos
fritos em imersdo. Isso pode causar incéndios.

& Nunca aquega a panela vazia. Ela deve ser utilizada para cozinhar
produtos alimenticios e/ou liquidos.

A A panela fica muito quente durante o uso e vapor é liberado pelo orificio no
centro da alca da tampa. Sempre use luvas e ndo toque diretamente a
tampa de vidro ou a panela, pois vocé pode se queimar. Nunca coloque a
panela quente diretamente na mesa ou em outras superficies. Use sempre
um descanso para panelas.

@ Lave o produto antes de usé-lo pela primeira vez.

@Néo use 0 produto caso ele esteja rachado, quebrado ou muito arranhado, pois ele pode
quebrar inexperadamente.

@Ao usar utensilios de metal, como colheres, ndo raspe/bata com forga contra a tampa de vidro,
nem contra a parte interna da panela. Isso pode causar danos.

@ Caso o produto esteja danificado ou quebrado, tome cuidado ao manusear cacos de vidro e/ou
outras partes.

@Siga as regras locais ao descartar este produto no lixo.

@Nunca limpe a tampa de vidro e a panela com pano tmido, nem as coloque em uma superficie
umida enquanto estiverem quentes. A mudanga repentina de temperatura pode danifica-las.

@A panela fica muito quente apos o uso em chama acesa ou apds aquecer no micro-ondas. Use
sempre luvas para carregé-la, e segure-a com firmeza. N&o a coloque em uma superficie que
possa ser danificada pelo seu calor, como toalha de mesa de pléstico.

@A panela pode ser usada no forno, mas sem a tampa.

Cuidados com o produto

A Use esponja macia e detergente neutro para lavar este produto.

& Néo use produtos de limpeza abrasivos nem esponjas que contenham
abrasivos, pois isso podera arranhar o vidro.

A N&o deixe a panela de molho por muito tempo na égua ou no detergente
apos o uso. Isso pode resultar em bolor ou odor desagradavel. Lave e
seque-a logo apds o uso. Deixe-a secar completamente em um local
bem-ventilado antes de guardar.

Compativel Incompativel
7 2. &
CO~
5% ° @
- N Esponja Escova Esponja
Esponja Detergente Saponaceo abrasiva abrasiva de ago

PORTU

@A tampa de vidro e as pegas de resina podem ser utilizadas na méaquina de lavar lougas. Leia 0
manual de instrucdes forecido com a maquina de lavar lougas antes de usar. A panela em si
néo pode ser utilizada na maquina de lavar lougas.

@Se a tampa de vidro estiver muito suja, limpe com alvejante doméstico diluido. Siga sempre as
instrucdes que vém com o alvejante doméstico. Enxague bem a tampa apds usar o alvejante.
Néo use alvejante doméstico ou produtos semelhantes na panela.

@ 5Se houver restos de alimentos queimados grudados na panela, preencha a panela com agua
suficiente para cobrir as 4reas queimadas e adicione duas colheres de cha de bicarbonato de
sodio. Cozinhe em fogo brando por um tempo, depois limpe os alimentos queimados com uma
esponja.

@No faga pratos muito temperados durante os cinco primeiras vezes que usar esta panela,
aproximadamente.

Como usar a panela para cozinhar arroz

(DLave o arroz, passe no escorredor e coloque-o na panela. Adicione agua
de acordo com a quantidade de arroz que deseja cozinhar. Uma
quantidade aproximada é de 200 ml de agua por xicara de arroz (150
8.
3%Nao lave o arroz dentro da panela, pois isso pode arranhar a superficie intema da panela.
%A quantidade de &gua indica é apenas um valor aproximado. Ajuste a quantidade de

acordo com o tipo de arroz, a estaco do ano e sua preferéncia pessoal.

(2)Deixe 0 arroz de molho por aproximadamente 30 min. (aprox. 1 hora no
inverno).

#Quando o ar estiver seco, deixe de molho por mais tempo.

(®)Cozinhe em fogo médio a alto até que a agua ferva e saia vapor pelo
respiro. Cozinhe em fogo brando por 5 min.

(@Desligue o fogo e deixe no vapor por pelo menos 15 min. E o arroz
estara cozinhado.

30 tempo é aproximado.

sk Ajuste o calor para que as chamas nao ultrapassem a base da panela.

3%Fique de olho na panela, pois ela pode transbordar, dependendo da temperatura do fogo e
do tempo de cozimento.

@ Pangla de ceramica com tampa de vidro Tamanho 6 (GDN-165)
Capacidade maxima: 700 ml
Quantidade de arroz recomendada para cozinhar: 1 xicara
Cabe em micro-ondas com medidas internas minimas de
140 mm x 220 mm x 220 mm (A/L/P)

@Panela de cerdmica com tampa de vidro Tamanho 8 (GDN-225)
Capacidade maxima: 2000 ml
Quantidade de arroz recomendada para cozinhar: 2~3 xicaras
Cabe em micro-ondas com medidas internas minimas de
170 mm x 285 mm x 285 mm (A/L/P)

@Panela de ceramica com tampa de vidro Tamanho 9 (GDN-255)
Capacidade méaxima: 3000 ml
Quantidade de arroz recomendada para cozinhar: 3~5 xicaras
Cabe em micro-ondas com medidas interas minimas de
185 mm x 325 mm x 325 mm (A/L/P)
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gce stosowania

A Szkio i gamek sg narazone na zbicie/stuczenie. Nalezy obchodzi¢ sig z
nimi ostroznie podczas mycia i uzytkowania.

A Nie zezwala¢ dzieciom na korzystanie z tego produktu. Nie uzywa¢ w
poblizu dzieci. Przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

& Tego gamka nie mozna uzywany do przyrzadzania tempury ani innych
potraw smazonych w gtebokim tuszczu. Mogtoby to doprowadzi¢ do

pozaru.

A Nigdy nie podgrzewa¢ pustego gamka. Podczas gotowania muszg sie w
nim zawsze znajdowac $rodki spozywcze iflub ptyny.

A Podczas uzytkowania gamek staje sie bardzo goracy, a z otworu na $rodku
gatki pokrywki wydostaje sie para wodna. Zawsze uzywac rekawic
kuchennych i nigdy nie dotykac szklanej pokrywy ani gamka gotymi rekami,
gdyz moze dojé¢ do poparzenia. Nigdy nie umieszcza¢ goracego gamka
bezposrednio na stole ani innej powierzchni. Zawsze uzywa¢ podstawki
pod garnki.

@Umy¢ produkt przed pierwszym uzyciem.

@Nie uzywac produktu, jesli jest popekany, zlamany Iub mocno porysowany, poniewaz moze
wtedy niespodziewanie peknag.

@W przypadku uzywania metalowych sztuécow, na przyklad tyzek, nie nalezy nimi mocno
dotyka¢ ani skroba¢ szklanej pokrywki ani wnetrza gamnka. Mogtoby to spowodowaé
uszkodzenia.

@W malo prawdopodobnym przypadku uszkodzenia produktu nalezy obchodzic sig ostroznie z
jego odtamkami.

@Podczas utylizacji tego produktu nalezy przestrzega¢ lokalnych przepisow dotyczacych
usuwania odpaddw.

@Nigdy nie wycierac szklanej pokrywki ani gamka wilgotng szmatkg ani nie umieszcza ich na
wilgotnej powierzchni, gdy sg gorace. Nagta zmiana temperatury mogtaby je uszkodzié.

@ Garmek staje sig bardzo goracy, gdy jest uzywany na otwartym ogniu lub gdy jest ogrzewany w
kuchence mikrofalowej. Do przenoszenia garnka zawsze uzywac rekawic kuchennych, pewnie
go trzymajac. Nie nalezy umieszcza¢ gamka na powierzchni, kiéra moze zostaé uszkodzona
przez cieplo, np. na plastikowym obrusie.

@Garnka mozna uzywac w piekarniku, ale bez pokrywki.

Dbatos$¢ o produkt

A Do czyszczenia tego produktu nalezy uzywac migkkiej gabki i neutralnego
detergentu.

A Nie nalezy uzywa¢ $rodkow czyszczacych ani gabek zawierajacych
materialy $cierne, poniewaz moze to doprowadzi¢ do zarysowania szkfa.

& Po uzyciu nie zostawia¢ garka na diuzszy czas zamoczonego w wodzie
ani detergencie. Mogtoby to doprowadzi¢ do powstania plesni lub
nieprzyjemnego zapachu. Wkrétce po uzyciu umy¢ gamek do czysta, a
nastepnie wytrze¢ do sucha. Przed odiozeniem pozostawi¢ garmnek do
catkowitego wyschnigcia w dobrze wentylowanym miejscu.

Zgodnos¢ Brak zgodnosci

© )
°5®

Gabka Neutralny detergent

2. &
D ceo= Nylonowa

Ostryérodek ~ Gabka  szczotka$ciema  Stalowa szczotka
czyszczacy  $ciema doszorowania  do mycia posadzek

POLSKI

@5Szklana pokrywka i elementy z zywicy mozna my¢ w zmywarce. Przed uzyciem nalezy
zapoznaé sie z instrukcjg obstugi dotaczong do zmywarki. Sam garnek nie nadaje sie do mycia
W zmywarce.

@Jesli szklana pokrywka bardzo sig zabrudzi, nalezy ja oczyscié rozcieficzonym wybielaczem
domowym. Zawsze postgpowac zgodnie z instrukcjami dotaczonymi do wybielacza domowego.
Po uzyciu wybielacza nalezy dokfadnie wyptuka¢ pokrywke. Nie nalezy my¢ garnka domowymi
wybielaczami ani podobnymi produktami.

@ Jesli do gamnka przywarlo zweglone jedzenie, napetni¢ gamek wystarczajaca iloscia wody, aby
zakryé zweglone obszary, a nastgpnie doda¢ dwie tyzeczki sody oczyszczonej. Gotowat przez
chwile na wolnym ogniu, a nastepnie zetrze¢ zweglone jedzenie gabka.

@Przez pierwszych pieé operacji gotowania przy uzyciu gamka nie nalezy gotowa¢ potraw o
silnym smaku.

ywanie garnka do gotowania ryzu

(DUmy¢ ryz, odcedzi¢ na sitku i umiescic w gamku. Wia¢ odpowiednig
objeto$¢ wody dopasowang do ilosci gotowanego ryzu. Orientacyjne
proporcje to 200 ml wody na filizanke ryzu (150 g).

%Nie przemywac ryzu wewnatrz garnka, poniewaz mogloby to porysowaé wewngtrzng
powierzchnig garnka.

s%Podana ilo$¢ wody ma charakter orientacyjny. Dostosowac objeto$¢ w zaleznodci od rodzaju
ryzu, pory roku i osobistych preferencji.

(2Pozostawié ryz do namoczenia na ok. 30 min (ok. 1 godz. w zimie).

%Moczy¢ diuzej, gdy powietrze jest suche.

(3Gotowat na srednim Iub duzym ogniu, az z odpowietrznika zaczng sie
wydostawac pecherzyki wody i para. Dusi¢ na matym ogniu przez 5 minut.

(@Wylgczy¢ grzanie i pozostawié na co najmniej 15 minut. Ryz jest teraz
ugotowany.
s%Podane czasy majg charakter orientacyjny.
s%Regulowac ciepto w taki sposéb, aby ptomienie nie wydostawaty sie spod podstawy gamka.
#Obserwowa¢ gamek, poniewaz woda w jego wnetrzu moze si¢ nadmiemnie zagotowaé w

zaleznosci od intensywnosci ciepta i okresu wiaczenia.

Rozmiar

@ Gamek ceramiczny ze szklang pokrywka rozmiaru 6 (GDN-165)
Petna pojemno$¢: 700 ml
Zalecana ilo$¢ ryzu do gotowania: Jedna filizanka
Moze zmiesci¢ sie w mikrofaléwce o wymiarach wewnetrznych co najmniej
140 x 220 x 220 mm (wys. x szer. x gt.)

@ Gamek ceramiczny ze szklang pokrywka rozmiaru 8 (GDN-225)
Petna pojemno$¢: 2000 ml
Zalecana ilo$¢ ryzu do gotowania: 2~3 filizanka
Moze zmiesci¢ sie w mikrofaléwce o wymiarach wewnetrznych co najmniej
170 x 285 x 285 mm (wys. x szer. x gt.)

@ Garnek ceramiczny ze szklang pokrywka rozmiaru 9 (GDN-255)
Petna pojemno$¢: 3000 ml
Zalecana ilo$¢ ryzu do gotowania: 3~5 filizanka
Moze zmiesci¢ sie w mikrofaléwce o wymiarach wewnetrznych co najmniej
185 x 325 x 325 mm (wys. x szer. x gt.)
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Material Guide

(DLid knob:Polypropylene

(Heat resistance temperature
140°C/284°F)

(@Glass lid:Heatproof glass

(Heat resistance temperature
difference 120°C/248°F)

é\}

For Microwave Use only

i (3®Pot:Heatproof ceramic pot

(Banko ceramic ware)

(Heat resistance temperature
difference 350°C/662°F)
#*Microwave oven safe
#*¢Open flames safe

#*Oven safe

How to remove the lid grip

i @Turn®counterclockwise, turn

(B)clockwise, and remove the
knob.

% Always tighten the lid knob
before use. If it is not properly
tightened it may come off,
causing you to drop the lid.
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ESPANOL

Guia de materiales

(DPerilla de la tapa: polipropileno
(temperatura de resistencia al
calor 140°C/284°F)

(@Tapa de vidrio : Cristal
resistente a alta temperatura
(diferencia de la temperatura de
resistencia al calor
120°C/248°F)

Para uso en microondas

®Olla: olla de ceramica
resistente al calor (ceramica
Banko)
(diferencia de la temperatura de
resistencia al calor
350°C/662°F)
% Apto para horno microondas
% Apto para uso con llama

abierta

% Apto para horno

Coémo retirar la perilla de la tapa

@Gire ® en sentido contrario
a las agujas del reloj, gire
en sentido de las agujas
del reloj y retire la perilla.

% Siempre apriete la perilla
de la tapa antes de
utilizarla. Si no esta bien
apretada, puede salirse, lo
que hara que se le caiga la
tapa.

FRANCAIS

Guide des matériaux

@Bouton de couvercle
:polypropylene(température de
résistance a la chaleur :
140°C/284°F)

(@Couvercle en verre:Verre résistant
a la chaleur(différence de
température de résistance a la
chaleur : 120°C/248°F)

Pour une utilisation au
micro-ondes

(®Cocotte : Cocotte en céramique
résistante a la chaleur (articles en
céramique Banko)(différence de
température de résistance a la
chaleur : 350°C/662°F)

% Résistant au four & micro-ondes

% Peut étre exposé a une flamme
nue

% Résistant au four

Comment retirer le bouton
du couvercle
@Tournez ® dans le sens
antihoraire, tournez ® dans
le sens horaire et retirez le

bouton.

% Serrez toujours le bouton du
couvercle avant utilisation.
S'il n'est pas correctement
serré, il pourrait se détacher,

vous faisant tomber le
couvercle.

ITALIANO

Guida ai materiali

(DManopola del coperchio:
Polipropilene
(resistente ad alte temperature
140°C/284°F)

(@Coperchio di vetro:Vetro resistente
al calore
(resistente a sbalzi di temperatura
120°C/248°F)

(=]

Per utilizzo in microonde

(@Casseruola: Casseruola in
ceramica resistente al calore
(articoli in ceramica Banko)
(resistente a sbalzi di temperatura
350°C/662°F)
sk Utilizzabile in forno a microonde
sk Utilizzabile con fiamme libere
s Utilizzabile in forno

Come rimuovere la
manopola del coperchio

@Ruotare @ in senso

antiorario, ruotare in
senso orario e rimuovere la
manopola.

¥ Serrare sempre la

manopola del coperchio
prima dell'uso. Se non é
completamente serrata, il
coperchio potrebbe cadere
dalle mani.

PORTUGUES

Guia de materiais

(DAIga da tampa: Polipropileno

(temperatura de resisténcia ao
calor 140°C/284°F)

| @Tampa de vidro:

Vidro resistente ao calor

(diferenca de temperatura de

resisténcia ao calor 120°C/248°F)
AN

Para microondas

i (3®Panela: Panela de ceramica

resistente ao calor (material de

ceramica Banko)

(diferenga de temperatura de

resisténcia ao calor 350°C/662°F)

#Pode ser usado no microondas

*#Pode ser usado com chama
aberta

*#Pode ser usado no forno

Como remover a alga da tampa

@®Gire ® no sentido
anti-horario, gire no
sentido horario e remova a
alga.

% Sempre aperte a alga da
tampa antes de usar. Se ela
ndo estiver corretamente
apertada, pode sair, fazendo
com que vocé derrube a
tampa.



POLSKI

Informacje o materiatach |

(DGatka pokrywki: Polipropylen
(temperatura oporu cieplnego
140°C/284°F)

(2)Szklana pokrywka:Szklo
zaroodporne
(roznica temperatur oporu
ciepinego 120°C/248°F)

Do uzytku w kuchence
mikrofalowej

(®Garnek: Garnek ceramiczny

Zzaroodporny (wyroby

ceramiczne Banko)

(roznica temperatur oporu

cieplnego 350°C/662°F)

*Nadaje sie do piekarnika i

kuchenki mikrofalowej

% Do uzytku z otwartym

ptomieniem
*Nadaje sie do piekarnika

Demontaz gatki pokrywki

@Obrocié element ® w lewo,
obrdci¢ element ® w prawo
i wyjac gatke.

%Przed uzyciem zawsze
dokreci¢ gatkg pokrywki.
Jesli nie bedzie prawidtowo
dokrgcona, moze  sig
odkreci¢ i doprowadzi¢ do
upuszczenia pokrywki.



